CNBJ 27 441 930{0(‘0141
ENDERECD JRUA TABELEAO ENEAS, N 45,
CENTRO - QUIXADA-CE
TELEFONE 368994380857 - ©-MAIL . WRDASTRIBUIDORA2(S T@GMAIL COM

PROPOSTA DE PRECO
AO PREGOEIRO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE PACOTI/CE.
PREGAO ELETRONICO N° 1305.01.2024-PE

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE: FRANCISCO WAGNER FERREIRA DA SILVA-ME

ENDERECO: Rua Tabelido Eneas, 45, Centro, Quixada-CE

TELEFONE: 88-99439.0857

FAX:

CNPJ N°: 27.141.930/0001-11

INSCRIGCAO ESTADUAL: 06.640427-4

INSCRICAO MUNICIPAL: 00000034436

BANCO/AGENCIA/CONTA CORRENTE: BANCO: BRADESCO - Agéncia. 1593 - Conta. 53362-9

OBJETO:REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DIVERSOS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DO MUNICIPIO DE
PACOTI/CE.

LOTE 01

LOTE MARCA ITEM ESPECIFICAGOES QUANT. UNIDADE VALORUNIT.  VALOR TOTAL

Agucar obtido da cana de agucar, tipo cristal, livre de impurezas,
insetos ou microrganismos que possam torna-los impréprio para o
1 CAETE 1 consumo humano ou comprometer o armazenamento. Validade 5830 Kilograma RS 5,48 RS 31.948,40
minima de 120 dias da data de entrega do produto, acondicionada
em embalagem plastica atoxica e inviolada de 1kg




) )

100 POR CENTO

2

Arroz branco tipo 1, classe longo fino, Arroz branco tipo 1, classe
longo fino, subgrupo polido, embalagem primaria em pacotes de
1kg, inviolados, produto caracteristico da tipificagdo, sem presenga
de insetos ou impureza que comprometam o armazenamento ou
consumo humano. Validade minima de 120 dias da data da entrega
do produto

5.240,00

Kilograma

RS 7,80

R$ 40.872,00

100 POR CENTO

3

Arroz PARBOLIZADO tipo 1, Arroz PARBOLIZADO tipo 1, embalagem
primaria em pacotes de 1kg, inviolados, produto caracteristico da
tipificacao, sem presencga de insetos ou impureza que 2.220,00
comprometam o armazenamento ou consumo humano. Validade
minima de 120 dias da data da entrega do produto

Kilograma

RS 8,00

R$ 17.760,00

UNIAO

Café a vacuo, puro, torrado e moido — embalagem primaria em
pacote de 250 gramas, inviolados. Apresentar selo de pureza
superior emitido pela associagao brasileira da industria do café —
abic. Registro no ministério da agricultura ou ministério da saude.
Validade de 120 cento e vinte dias da data do recebimento do

produto

5370

Pacote

RS 9,00

R$ 48.330,00

DONA DE

Farinha de mandioca comum, grupo seca, subgrupo fina, tipo 1,
embalagem primaria em pacotes de 1kg, inviolados, sem presenca
de insetos ou impureza que comprometam o armazenamento ou 1.750,00
consumo humano, com dados de identificagdo do produto, marca
do fabricante, prazo de validade

Kilograma

RS 6,40

R$ 11.200,00

YOKI

Farinha de rosca, embalagem contendo 500gr. Ingredientes :
Farinha de trigo enrriquecido com ferro e acido folica,agucar e
sal,fermento bioldgico ,margarina,melhorador de farinha. Embalada 290,00
em saco plastico constando o prazo de validade,dados do fabricante
e embalador e cédigo de barras

Pacote

RS 14,00

RS 4.060,00
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FINNA

7

Farinha de trigo com fermento, embalada em pacote de 1kg,
inviolados. Produtos uniforme, livres de presenga de insetos, micro-
organismos ou outras impurezas comprometam o armazenamento

ou o consumo humano, com dados de identificacdao do produto,
marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido

1300

Kilograma

R$ 5,50

RS 7.150,00

FINNA

8

Farinha de trigo sem fermento, embalada em pacote de 1kg,
inviolados. Produtos uniforme, livres de presenga de insetos, micro-
organismos ou outras impurezas comprometam o armazenamento
ou o consumo humano, com dados de identificagao do produto,
marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido

850,00

Kilograma

RS 5,50

R$ 4.675,00

LOPES

Fécula de mandioca em embalagem de 1kg, com identificagdao do
produto, marca do fabricante, prazo de validade. Fécula de
mandioca em embalagem de 1kg, com identifica¢do do produto,
marca do fabricante, prazo de validade

1125

Kilograma

RS 10,00

R$ 11.250,00

DONA DE

10

Feijao carioca, tipo 1, pacote de 1kg: embalagem primaria em
pacotes de 1kg, inviolados. Produtos uniforme sem mistura, livres
de presenca de insetos, micro-organismos ou outras impurezas
comprometam o armazenamento ou o consumo humano. Validade
minima de 120 dias da data de entrega do produto.

2.460,00

Kilograma

R$ 9,85

R$ 24.231,00

DONA DE

11

Feijao de corda, tipo 1, pacote de 1kg: Feijao de corda, tipo 1,
pacote de 1kg: embalagem primaria em pacotes de 1kg, inviolados.
Produtos uniforme sem mistura, livres de presenca de insetos,
micro-organismos ou outras impurezas comprometam o
armazenamento ou o consumo humano. Validade minima de 120
dias da data de entrega do produto

2.080,00

Kilograma

RS 10,74

RS 22.339,20




Feijdo preto, tipo 1, pacote de 1kg: embalagem primaria em pacotes
de 1kg, inviolados. Produtos uniforme sem mistura, livres de
1 DONA DE 12 presencga de insetos, micro-organismos ou outras impurezas 2.000,00 Kilograma RS 11,50 R$ 23.000,00
comprometam o armazenamento ou o consumo humano. Validade
minima de 120 dias da data de entrega do produto

Tapioca granulada- primeira qualidade, classe granulada, tipoi,
empacotado em sacos plasticos, limpos, transparentes,resistentes,
atoxicos, ndo violados. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagao, procedéncia,informacdes nutricionais,
1 YOKI 13 lote,cnpj, quantidade do produto,prazo de validade. Pacote de 400,00 Pacote RS 9,00 RS 3.600,00
500g. O produto devera ser elaborado de acordo com o
regulamento técnico para condigcées higiénico- sanitaria se de boas
praticas de fabrica¢do para estabelecimentos laboradores /
industrializadore de alimentos

Massa alimenticia com sémola — tipo parafuso — embalagem com
1 FORTALEZA 14 500 gramas. Prazo de validade de no minimo 06 seis meses a partir 400,00 Pacote RS 5,80 RS 2.320,00
da entrega do produto.

Macarr3o para lasanha — embalagem primdria de 500g, inviolada.
Produto caracteristico, sem a presenca de insetos ou impurezas que
1 FORTALEZA 15 RIBSERS g 9 330,00 Pacote RS 11,42 RS 3.768,60
comprometam o armazenamento ou o consumo humano. Prazo de

validade de no minimo 06 seis meses a partir da entrega do produto

Macarrdo tipo espaguete. tipo seca para macarronada, formato
espaguete, de sémola com ovos, cor amarela, obtida pelo
amassamento da farinha de trigo especial, ovos e demais
BOM SABOR 16 subs‘téncias pfel.'mitidas,' isenta d,e ‘corantes artifi‘ci.ais, sujidades, 4.950,00 Pacote RS 4,78 RS 23.661,00
parasitas, admitindo umidade maxima 13, acondicionada em saco
plastico transparente, atoxico. Embalagem com no minimo 400

gramas. Prazo de validade de no minimo 06 seis meses a partir da
( A\ entrega do produto

yi




SAO BRAZ

Farinha de milho tipo flocdo 500 gr, o produto devera ter como
ingrediente a farinha de milho flocada. Apresentar cor amarelada
uniforme deve estar seca e solta no pacote, ndo deve ter mancha de

17 cor preta, azulada ou esverdeada e nem apresentar carunchu, mofo

5.050,00 Pacote
e outros fatores que a tornem improépria para o consumo,

embalagem saco plastico de polietileno do produto .validade
minima de 90 dias da a data da entrega do produto.

R$ 2,25

RS 11.362,50

ITAGUARY

Proteina vegetal texturizada PVT - o produto devera ter como
ingredientes basicos a proteina texturizada de soja e o corante
caramelo, apresentar um rendimento minimo de 1:2 um pra dois,
ou seja, 1 uma medida desidrata rende 2 duas hidratadas. Deve
estar seco e solto no pacote, ndo apresentar insetos ou manchas no
conteudo. O prazo de validade devera esta expresso na embalagem
primdria e deve ter validade minima de 06 seis meses. O produto
devera ter registro no cadastro nacional de pessoa juridica cnpj.
Conforme o edital

18 650,00 Unidade

R$ 5,83

R$ 3.789,50

KIMIMO

AMIDO DE MILHO: Amido de milho - caixa ou saché de 500g, 12
qualidade, pofino, branco, com cheiro e sabor caracteristicos, sem
19 qua'lsgue?r contaminagdes ou adu’Itera;oes nz?s suas.caracterlstlcas 680,00 Unidade
originais, na embalagem devera constar os ingredientes, tabela
nutricional, a data de fabricagdo. Data de validade minima 120 dias
a contar da data de entrega do produto

R$ 6,33

R$ 4.304,40

COQUEIRO

N

Sardinha ao proprio suco com dleo. Peso liquido de 125g e peso
drenado de 84 g. O produto deve se apresentar em 6timas
condigdes de consumo humano. A embalagem nao deve apresentar

20 sinais de abaulamento ou amassaduras. Sardinha ao proprio suco

com dleo. Peso liquido de 125g e peso drenado de 84 g. O produto 185000 Calxa
deve se apresentar em 6timas condigdes de consumo humano. A

embalagem ndo deve apresentar sinais de abaulamento ou
amassaduras

RS 5,73

R$ 10.600,50




CONDICOES GERAIS

PRAZO DE ENTREGA: No prazo de no maximo de 05 {(cinco) dias corridos, apdés o recebimento da Ordem de Compra/servigco no horario de 07h as

13h (horario local).

PRAZO DE VALIDADE DA CARTA PROPOSTA: 60 (sessenta) dias contados a partir da data da sessdo publica do Pregdo.

DECLARACAO DA LICITANTE:

Declaramos que estdo inclusos nos precos cotados todos os impostos, taxas, fretes, seguros, bem como quaisquer outras despesas, diretas e

indiretas, incidentes sobre o objeto deste Pregido, nada mais sendo licito pleitear a esse titulo;

- Declara, para os devidos fins que nos pregos oferecidos estdo incluidas todas as despesas incidentes sobre o fornecimento referente a
frete, tributos, deslocamento de pessoal e demais 6nus pertinentes a fabricagdo e transporte do objeto licitado.

Declaramos, sob as penas da lei, principalmente a disposta no art. 70 da Lei n° 10.520/2002, que satisfazamos plenamente todas as
exigéncias habilitatérias previstas no certame, em obediéncia ao disposto no art. 4o, VII da Lei n° 10.520/2002.

- Declara, que tem o pleno conhecimento, aceitacdo e cumprira todas as obrigag¢dées contidas no anexo 1 - Termo de Referéncia deste Edital.

QUIXADA-CE,07 DE JUNHO DE 2024

FRANCISCO WAGNE RFe:zer A sicvasrsosoooon o
ND! C=BR, O=ICP—Bra_5|I‘ S=CE', L=QUI><A_DA, ouU=
FERREIRA DA 100 et Fachtl roderal .

SILVA:2714193000011 sivzndasonor

azao: Eu sou o autor deste documento
1 Localizagao
Foxit PDF Reader Versao: 2023.2.0




Amostras Analisadas

PARECER TECNICO

PREGAO ELETRONICO N°: 1305.01.2024-PE
OBJETO: REGISTRO DE PREGOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS DIVERSOS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DO MUNICIPIO

DE PACOTI/CE.
EMPRESA: NAO RECEBI AMOSTRA DO LOTE 01
CNPJ: -
LOTE 1
ITEM DESCRIGAO DO ITEM MARCA | PARECER TECNICO

Acgucar obtido da cana de agucar, tipo cristal, livre de
impurezas, insetos ou microrganismos que possam torné-
los impréprio para o consumo humano ou comprometer o
armazenamento. Validade minima de 120 djas da data de
entrega do produto, acondicionada em embalagem pléstica

! atéxica e inviolada de 1kg.

M

Arroz branco tipo 1, classe longo fino, Arroz branco tipo
1, classe longo fino, subgrupo polido, embalagem primaria
em pacotes de 1kg, inviolados, produto caracteristico da
tipificagdo, sem presenga de insetos ou impureza que
comprometam o armazenamento ou consumo humano.
Validade minima de 120 dias da data da entrega do
produto.

(V3]

Arroz PARBOLIZADO tipo 1, Arroz PARBOLIZADO tipo
1, embalagem primaria em pacotes de 1kg, inviolados,
produto caracteristico da tipificagdo, sem presenga de
insetos ou impureza que comprometam o armazenamento
ou consumo humano. Validade minima de 120 dias da data
da entrega do produto.

—

Café a vacuo, puro, torrado e moido — embalagem
priméria em pacote de 250 gramas, inviolados. Apresentar
selo de pureza superior emitido pela associagéo brasileira
da industria do café — abic. Registro no ministério da
agricultura ou ministério da saude. Validade de 120 cento
e vinte dias da data do recebimento do produto.




Farinha de mandioca comum, grupo seca, subgrupo fina,
tipo 1, embalagem primaria em pacotes de 1kg, inviolados,
sem presenga de insetos ou impureza que comprometam
0 armazenamento ou consumo humano, com dados de
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade.

Farinha de rosca, embalagem contendo 500gr.
Ingredientes : Farinha de trigo enrriquecido com ferro e
acido félica,agucar e sal,fermento biolégico
,margarina,melhorador de farinha. Embalada em saco
plastico constando o prazo de validade,dados do fabricante
e embalador e codigo de barras.

Farinha de trigo com fermento, embalada em pacote de
1kg, inviolados. Produtos uniforme, livres de presenca de
insetos, micro- organismos ou outras impurezas
comprometam o armazenamento ou o consumo humano,
com dados de identificagdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso liquido.

Farinha de trigo sem fermento, embalada em pacote de
1kg, inviolados. Produtos uniforme, livres de presenga de
insetos, micro- organismos ou outras impurezas
comprometam o armazenamento ou 0 consumo humano,
com dados de identificagdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso liquido.

Fécula de mandioca em embalagem de 1kg, com
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade. Fécula de mandioca em embalagem de 1kg, com
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade.




10

Feijdo carioca, tipo 1, pacote de 1kg: embalagem
primaria em pacotes de 1kg, inviolados. Produtos uniforme
sem mistura, livres de presenga de insetos, micro-
organismos ou outras impurezas comprometam o
armazenamento ou o consumo humano. Validade minima
de 120 dias da data de entrega do produto.

Feijao de corda, tipo 1, pacote de 1kg: Fejjdo de corda,
tipo 1, pacote de 1kg: embalagem priméaria em pacotes de
1kg, inviolados. Produtos uniforme sem mistura, livres de
presenga de insetos, micro-organismos ou outras
impurezas comprometam o armazenamento ou ¢ consumo
humano. Validade minima de 120 dias da data de entrega
do produto.

Feijao preto, tipo 1, pacote de 1kg: embalagem priméaria
em pacotes de 1kg, inviolados. Produtos uniforme sem
mistura, livres de presencga de insetos, micro-organismos
ou outras impurezas comprometam o armazenamento ou o
consumo humano. Validade minima de 120 dias da data de
entrega do produto.

Tapioca granulada- primeira qualidade, classe
granulada, tipoi, empacotado em sacos plasticos, limpos,
transparentes,resistentes, atéxicos, ndo violados. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagao, procedéncia,informagdes  nutricionais,
lote,cnpj, quantidade do produto,prazo de validade. Pacote
de 500g. O produto deveré ser elaborado de acordo com o
regulamento técnico para condigdes higiénico- sanitaria se
de boas préticas de fabricagdo para estabelecimentos
laboradores / industrializadore de alimentos

Massa alimenticia com sémola - tipo parafuso -
embalagem com 500 gramas. Prazo de validade de no
minimo 06 seis meses a partir da entrega do produto.




16

Macarrédo para lasanha — embalagem primaria de 500g,
inviolada. Produto caracteristico, sem a presenga de
insetos ou impurezas que comprometam o armazenamento
ou o consumo humano. Prazo de validade de no minimo 06
seis meses a partir da entrega do produto.

Macarrédo tipo espaguete. tipo seca para macarronada,
formato espaguete, de sémola com ovos, cor amarela,
obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos
e demais substancias permitidas, isenta de corantes
artificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade méxima
13, acondicionada em saco pléstico transparente, atéxico.
Embalagem com no minimo 400 gramas. Prazo de validade
de no minimo 06 seis meses a partir da entrega do produto.

Farinha de milho tipo flocdo 500 gr, o produto devera ter
como ingrediente a farinha de milho flocada. Apresentar cor
amarelada uniforme deve estar seca e solta no pacote, ndo
deve ter mancha de cor preta, azulada ou esverdeada e
nem apresentar carunchu, mofo e outros fatores que a
tornem imprépria para o consumo, embalagem saco
plastico de polietileno do produto .validade minima de 90
dias da a data da entrega do produto.

Proteina vegetal texturizada PVT - o produto devera ter
como ingredientes basicos a proteina texturizada de soja e
o corante caramelo, apresentar um rendimento minimo de
1:2 um pra dois, ou seja, 1 uma medida desidrata rende 2
duas hidratadas. Deve estar seco e solto no pacote, ndo
apresentar insetos ou manchas no contetdo. O prazo de
validade deveré esta expresso na embalagem primaria e
deve ter validade minima de 06 seis meses. O produto
devera ter registro no cadastro nacional de pessoa juridica
cnpj. A embalagem primaria deve conter as informagées
nutricionais.Embalagem primaria: saco plastico de
polietileno de 400g com identificagdo do produto e
marca do fabricante, de acordo com a legislagao
pertinente. Embalagem secundaria: saco plastico de
polietileno contendo 20 pacotes.




AMIDO DE MILHO: Amido de milho - caixa ou saché de
500g, 1% qualidade, pofino, branco, com cheiro e sabor
caracteristicos, sem quaisquer contaminagdes ou
adulteragdes nas suas caracteristicas originais, na
embalagem devera constar os ingredientes, tabela
nutricional, a data de fabricagdo. Data de validade
minima 120 dias a contar da data de entrega do
produto.

i

Sardinha ao proprio suco com 6leo. Peso liquido de
125g e peso drenado de 84 g. O produto deve se
apresentar em 6timas condigées de consumo humano.
A embalagem ndo deve apresentar sinais de
abaulamento ou amassaduras. Sardinha ao proprio suco
com dleo. Peso liquido de 1259 e peso drenado de 84 g. O
produto deve se apresentar em Otimas condigbes de
consumo humano. A embalagem ndo deve apresentar
sinais de abaulamento ou amassaduras.

Pacoti- CE, 12 de junho de 2024.

A anaw @ eandusd

Ana Mariany Barreto Cardoso
Nutricionista CRN11 — 9972

%




DESPACHO/ OFiCIO PROCESSO:
PREGAO ELETRONICO N°: 1305.01.2024-PE

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS DIVERSOS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DO MUNICIPIO

DE PACOTI/CE.

Venho por meio deste, encaminhar parecer técnico das amostras relativas ao
processo em epigrafe e informar que NAO RECEBI AS AMOSTRAS REFERENTES
AO LOTE 01.

Pacoti- CE, 12 de junho de 2024

Aoa Meneny B - Qondugr S
Ana Mariany Barreto Cardoso
Nutricionista CRN11 - 9972




D
f COMERCIAL DMS

A(O) PREGOEIRA(O) DA(O) PREFEITIURA MUNICIPAL DE PACOTI

PREGAO ELETRONICO N° 1305.01.2024-PE
PROCESSO: N° 1305.01.2024-PE
INICIO DA ETAPA DE LANCES:(07.06.2024 - 09HO0OM)

A empresa COMERCIAL DMS LTDA inscrita no CNPJ n® 40.498.101/0001-59, com sede na R PERIANO PRATA, 14, PARQUE IRACEMA, MARANGUAPE-CE por intermédio de
seurepresentante legal, o (a) Sr. (a) DANIEL MELO SALES, Brasileiro, Solteiro, Socio Administrador, portador da Carteira de Identidade n2 98023002442 e do CPF n° 648.164.783-
53, Domiciliado em "Av. Dr. Esténio Gomes, 1400 - Novo Parque Iracema, Maranguape - CE, 61948-260" infra- assinado, para os fins do Pregdo , apresenta a seguinte proposta

de preco.

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DIVERSOS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DO
MUNICIPIO DE PACOTI/CE, conforme condicoes, quantidades e exigences estabelecidas neste Edital e seus anexos.

Achocolatado pronto para servir,embalagem tetra pack,
inviolados, uht, 1000ml. Composicdo: soro de leite, leite
1 reconstituido, agucar, cacau em pod, vitamina e mirerais,| LITRO 1930 BETANIA
estabilizantes, sem glutem. Validade minima de 06 meses,
quando da entrega do produto.

10,90

dez reais e
noventa
centavos

21.037,00

vinte e um mil e trinta
e sete reais

=

COMERCIAL DMS LTDA | inscrita no
CNPJ n°® 40.498.101/0001-59,

sediada a rua Periano Prata, n” 14,

Bairro Parque lracema, Maranguape - CE

T «“




) )

4 COMERCIAL DMS

Bebida lactea sabor morango - embalagem primaria em
sacos de polietileno de pacotes 900g, em perfeito estado de

~ e . . dezoito mil,
conservagdo. Composi¢do minima: soro de leite, preparado sete reais e ‘ )
2 |de fruta dgua, agucar e polpa de morango, leite, agicar,|  UNID 2430 GUT GURT 7,65 [sessenta e cinco 18.589,50 quinhentos e oitenta
fermento lacteo. Registro no sistema de Inspeco federal centavos & nove reais e
ou estadual. Validade minima de 07 sete dias da data de cinquenta centavos

entrega do produto.

Leite em po integral - enriquecida com vitaminas a, ¢, d, e,
bl ,b2, b6 ,b12, h, pp, b9, b5, ferro, cobre, iodo, zinco,

i . vinte e quatro
magnésio e manganés, rotulagem de acordo com a

setenta e quatro mil e

3 legislagdo vigente, registro sie, ou sif, validade de 150 dias PALOIE 3000 BOM DU LEITE 24,40 Ieals & slitenta 48000 quatrocentos reais
da data de fabricacdo e embalagem interna: Embalagem centavos
em saché aluminizado de 500 g a 1 kg .
Leite longa vida liquido, integral, pasteurizado pelo sistema
UHT ultra higt temperatura, embalada em caixa tetra brink
de 1 litro validade minima de 06 meses da data de entrega sete reais e vinte e nove mil,

4  |do produto. Leite longa vida liquido, integral, pasteurizado| LITRO 3780 BETANIA 7,90 noventa 29.862,00 | oitocentos e sessenta
pelo sistema UHT ultra higt temperatura, embalada em centavos e dois reais

caixa tetra brink de 1 litro validade minima de 06 meses da
data de entrega do produto.

~

l COMERCIAL DMS LTDA | inscrita no

{ CNPJ n° 40.498.101/0001-59,

| sediada a rua Periano Prata, n” 14,

! Bairro Parque lracerma, Maranguape - CE

<%./
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| 4 COMERCIAL DMS

Leite em pé desnatado — embalagem com 300 gramas. vinte e trés reais dezéssete mill
Enriquecido de vitaminas a e d. Registro no ministério da saide e . !
7

3 carimbo de inspec¢do do sif ou sie. Validade minima de 120 cento UNID 4D ITAMBE 23,80 e oitenta 17.374,00 | trezentos e setenta e
e vinte dias da data de recebimento do produto. centavos quatro reais
Farinha lactea - composta de farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, agucar, leite em po integral, sete reais e te mil

6 lecitina de soja, vitaminas e minerais, sal e aromatizantes.| SACHE 1050 MARATA 7,40 quarenta 7.770,00 eee S se'tecet‘1tos 5
Contém gluten. Saché com 180g. Prazo de validade de no centavos setenta reais
minimo 90 dias a partir da entrega do produto.
Cereal infantil & base de arroz com banana e maca,
embalagem 180 gr ,elaborada com os seguintes
ingredientes:farinha de arroz,agucar,banana e maga . . cinco mil, duzen

7 . . . panana € M3 yNip | 1050 | ALLNUTRI 5,00 | cinco reais 5.250,00 | " zentos e
desidaratada, rico em minerais,ferro, zinco e vitaminas a, ! cinquenta reais
b1, b6 ,c, d,e e acido folico . Identificagdo do produto, data
de fabricagdo e validade na embalagem.

-

i

% COMERCIAL DMS LTDA , inscrita no
[ CNPJ n° 40.498.101/0001-59,
E

E

sediada a rua Periano Prata, n” 14,
Bairro Parque lracema, Maranguape - CE

F
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4 COMERCIAL DMS

Cereal infantil de 8 cereais , embalagem 180 gr

,elaborada com os seguintes cereais:cereal a base de trigo,

arroz, milho, triticale,aveia ,cevada,centeio e i i i

8 . . . ) . ; o UNID 500 ALLNUTRI 5,00 - 2 500.00 dois mil e quinhentos
quinoa.mingau rico em minerais,ferro, zinco e vitaminas a, ’ reais

b1, b6 ,c, d,e acido félico e acido pantoténico. Data de

fabrica¢do e validade na embalagem.

Achocolatado em p6 700 g - a condicionado em pacote de
poliéster metalizado laminado, integro ,resistente,
hermeticamente fechado e limpo, contendo no minimo 700
g de peso liquido, composi¢cdo minima: aglcar , cacau em
pd, malto dextrina, minerais e vitaminas d,b1,b2,b6 e b12 . . ) ) )
9 Sferro e zinco, emulsificante lectina de soja e aromatizante a UNID 1650 3 CORACOES 21.70 RIELE 15 10 s t'rlnta e cinco .m'l'
embalagem deve conter dados de identificagdo e ¢ ’ B.selenta 35.805,00| oitocentos e cinco
procedéncia , informacdes nutricionais, n¢ do lote, data de centavos reais
validade produto, valor energético 74 kcal, validade de 120
dias da data de entrega da amostra e do produto produto
ndo devera apresentar na sua composi¢ao, ingredientes de
origem transgénica.

=

COMERCIAL DMS LTDA , inscrita no
CNPJ i 40.498.101/0001-59,

sediada a rua Periano Prata, n” 14,

Bairro Parque lracema, Maranguape - CE

k
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% COMERCIAL DMS

Aveia em flocos finos - produto de primeira qualidade,
valor nutricional em por¢do de 30g do produto e principais
nutrientes: kcal 115/ 482kj, carboidrato 20 g/proteina 4,3 g seis mil e novecentos
1 UNID 1150 ALLNUT i i

0 /gordura totais 2,1 g/ fibra alimentar 3,2 g e ferro 1,4 mg. L 6,00 Sels reais 6.900,00 reais
Embalagem minima de 170g, data de fabricac¢do e validade

na embalagem.

LEITE EM PO ZERO LACTOSE PARA DIETAS COM RESTRICAO
DE LACTOSE, ZERO LACTOSE EMBALAGEM EM SACHE DE
300G. - ENRIQUECIDO COM VITAMINAS A, E, D, E FONTE DE
VITAMINA C EMBALAGEM PRIMARIA DE ALUMINIO NAO
FURADAS, ESTUFADAS, INVIOLADAS, LIVRES DE IMPUREZAS

QUE VENHAM A COMPROMETER O ARMAZENAMENTO A vinte e trés reais quatro mil,
11 |SAUDE HUMANA. INGREDIENTES: LEITE ISENTO DE UNID 200 ITAMBE 23,90 e noventa 4.780,00 | setecentos e oitenta
LACTOSE E ENRIQUECIDO COM VITAMINAS REGISTRO DO centavos Foals

PRODUTO COTADO EMITIDO PECO SERVICO DE INSPECAO
FEDERALSIF DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE EXPRESSAS NA
EMBALAGEM E COM VALIDADE DE NO MINIMO 80 DA
DATA DE ENTREGA DO PRODUTO.

COMERCIAL DMS LTDA , inscrita no
I CNPI n® 40.498.101/0001-59,

| sediada a rua Periano Prata, n° 14,
E Bair&) Parque lracema, Maranguape - CE

4
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4 COMERCIAL DMS

FORMULA INFANTIL PARA LACTANTES premium 1: férmula
infantil para lactentes até os 6 meses de vida com
prebidticos gos/fos, dha e ara, e nucleotideo. O produto
deve estar seco e solto na embalagem, ndo deve ter
mancha de cor preta, azulada ou esverdeada e nem
apresentar caruncho, mofo e outros fatores que o tornem
impréprio para o consumo. O produto deverd conter
12 |ingredientes basicos: proteina do soro do leite, caseina, LATA 100
maltodextrina, sais minerais e vitaminas. O prazo de
validade deverd estar expresso na embalagem primaria e
deve ter validade minima de 06 seis meses. A embalagem
primaria deve conter as informacgdes nutricionais.
Embalagem primaria: lata de 800g com identificacio do
produto e marca do fabricante, de acordo com a legislagio
pertinente. Embalagem secundaria: caixa de papeldo.

setenta reais e
70,66 | sessenta e seis 7.066,00
centavos

DANONE/
APTAMIL

sete mil e sessenta e
seis reais

duzentos e trinta e um mil, trezentos e trinta e trés reais e cinquenta centavos R$ 231.333,50

VALOR GLOBAL DA PROPOSTA: R$ 231.333,50

duzentos e trinta e um mil, trezentos e trinta e trés reais e cinquenta centavos
VALIDADE DA PROPOSTA: 90 (NOVENTA) DIAS A CONTAR DA DATA DE SUA APRESENTACAO;
PRAZO DE ENTREGA:O PRAZO DE ENTREGA, DO OBJETO LICITADO DEVERA SER DE ATE 05 (CINCO) DIAS UTEIS, A CONTAR DO RECEBIMENTO DA ORDEM DE COMPRA OU NOTA

.

E COMERCIAL DMS LTDA |, inscrita no
[ CNPJ n® 40.498.101/0001-59,
I sediada a rua Periano Prata, n® 14,
irro Parque tracema, Maranguape - CE

@
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4 COMERCIAL DMS

DECLARAGOES:
- Declaramos que cumprimos plenamente os requisitos de habilitacao;

- Declaramos que estamos cientes e concordamos com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada esta em conformidade com o
edital e que o valor ofertado compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituigdo Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo;

- Declaramos que ndo empregamos menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo empregamos menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIlI, da Constitui¢ao;

- Declaramos que ndo possuimos, em nossa cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 12 e
no inciso Il do art. 52 da Constitui¢do Federal;

- Declaramos que cumprimos as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas no art. 93 da Lei 8.213/1991.

DADOS BANCARIOS: BANCO DO BRASIL AG: 4293-5 C.C:15927-1

MARANGUAPE :07.06.2024

DANIEL MELO Assinado de forma digital por

DANIEL MELO
SALES:6481647835 SALES:64816478353
3 Dados: 2024.06.07 11:23:56
-03'00'
é COMERCIAL DMS LTDA |, inscrita no
E CNPJI n° 40.498.101/0001-59, COMERCIALDMS  assinado de forma digital por
i diada a rua Periano Prata, n” 14, . COMERCIAL DMS
| Bairro Parque Iracema, Maranguape - CE LTDA:404981010001 LTDA:40498101000159
h\ 59 Dados: 2024.06.07 11:24:13 -03'00'

T



COMERCIAL DMS

RECIBO DE AMOSTRAS

\(O) PREGOEIRA(O) DA(O) PREFEITIURA MUNICIPAL DE PACOTI

’REGAO ELETRONICO N° 1305.01.2024-PE
’ROCESSO: N° 1305.01.2024-PE
\BERTURA E ANALISE DE PROPOSTA: (06/06/2024 - 08H40M)

NICIO DA ETAPA DE LANCES:(07.06.2024 - 09HOOM)

\ empresa COMERCIAL DMS LTDA inscrita no CNPJ n2 40.498.101/0001-59, com sede na R PERIANO PRATA, 14,
’ARQUE IRACEMA, MARANGUAPE-CE por intermédio de seurepresentante legal, o (a) Sr. (a) DANIEL MELO SALES,
rasileiro, Solteiro, Socio Administrador, portador da Carteira de Identidade n2 98023002442 e do CPF n° 648.164.783-
3, _P-‘niciliado em "Av. Dr. Esténio Gomes, 1400 - Novo Parque Iracema, Maranguape - CE, CEP: 61948-260.

DBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DIVERSOS PARA
\TENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DO MUNICIPIO DE PACOTI/CE, conforme condigoes, quantidades e
xigences estabelecidas neste Edital e seus anexos.

LOTE 02

N2 ITEM

ESPECIFICACAO

UNID.

Achocolatado pronto para servir,embalagem tetra pack, inviolados, uht,
1000ml. Composigdo: soro de leite, leite reconstituido, agucar, cacau em pd,
vitamina e mirerais, estabilizantes, sem glitem. Validade minima de 06
Imeses aiiando da entrega da nrodita

LITRO

\
QUANT. MARCA 1
\

1 BETANIA

Bebida lactea sabor morango - embalagem primaria em sacos de polietileno
de pacotes 900g, em perfeito estado de conservagdo. Composicdo minima:
soro de leite, preparado de fruta dgua, aclicar e polpa de morango, leite,
aglcar, fermento lacteo. Registro no sistema de Inspecdo federal ou
estadual. Validade minima de 07 sete dias da data de entrega do produto.

UNID

1 GUT GURT

Leite em pd integral - enriquecida com vitaminas a,c,d, e, bl,b2, b6 ,b12,
h, pp, b9, b5, ferro, cobre, iodo, zinco, magnésio e manganés, rotulagem de
acordo com a legislacdo vigente, registro sie, ou sif, validade de 150 dias da
data de fabricagdo e embalagem interna: Embalagem em saché aluminizado
de500galkg.

PACOTE

1 BOM DU LEITE

Leite longa vida liquido, integral, pasteurizado pelo sistema UHT ultra higt
temperatura, embalada em caixa tetra brink de 1 litro validade minima de 06
meses da data de entrega do produto. Leite longa vida liquido, integral,
pasteurizado pelo sistema UHT ultra higt temperatura, embalada em caixa
tetra brink de 1 litro validade minima de 06 meses da data de entrega do
produto.

LITRO

1 BETANIA

Ve



Leite em p6 desnatado — embalagem com 300 gramas. Enriquecido de vitaminas a e
d. Registro no ministério da sadde e carimbo de inspegdo do sif ou sie. Validade
minima de 120 cento e vinte dias da data de recebimento do produto.

UNID

ITAMBE

Farinha lactea - composta de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, aglcar, leite em pé integral, lecitina de soja, vitaminas e minerais, sal e
aromatizantes. Contém glaten. Saché com 180g. Prazo de validade de no
minimo 90 dias a partir da entrega do produto.

SACHE

MARATA

Cereal infantil @ base de arroz com banana e macd, embalagem 180 gr
,elaborada com os seguintes ingredientes:farinha de arroz,acucar,banana e
maca desidaratada, rico em minerais,ferro, zinco e vitaminas a, b1, b6 ,c, d,e
e acido félico . Identificagdo do produto, data de fabricagcdo e validade na
embalagem.

UNID

ALLNUTRI

Cereal infantil de 8 cereais , embalagem 180 gr

,elaborada com os seguintes cereais:cereal a base de trigo, arroz, milho,
triticale,aveia ,cevada,centeio e quinoa.mingau rico em minerais,ferro, zinco
e vitaminas a, bl, b6 ,c, d,e acido félico e dcido pantoténico. Data de
fabricacdo e validade na embalagem.

UNID

ALLNUTRI

Achocolatado em pé 700 g - a condicionado em pacote de poliéster
metalizado laminado, integro ,resistente, hermeticamente fechado e limpo,
contendo no minimo 700 g de peso liquido, composicdo minima: aglcar ,
cacau em pd, malto dextrina, minerais e vitaminas d,b1,b2,b6 e b12 ,ferro e
zinco, emulsificante lectina de soja e aromatizante a embalagem deve conter
dados de identificacdo e procedéncia , informagdes nutricionais, n? do lote,
data de validade produto, valor energético 74 kcal, validade de 120 dias da
data de entrega da amostra e do produto produto ndo deverd apresentar na
sua composicdo, ingredientes de origem transgénica.

UNID

3 CORACOES

10

Aveia em flocos finos - produto de primeira qualidade, valor nutricional em
por¢do de 30g do produto e principais nutrientes: kcal 115/ 482k,
carboidrato 20 g/proteina 4,3 g /gordura totais 2,1 g/ fibra alimentar 3,2 ge
ferro 1,4 mg. Embalagem minima de 170g, data de fabricacdo e validade na
embalagem.

UNID

ALLNUTRI

11

LEITE EM PO ZERO LACTOSE PARA DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE,
ZERO LACTOSE EMBALAGEM EM SACHE DE 300G. - ENRIQUECIDO COM
VITAMINAS A, E, D, E FONTE DE VITAMINA C EMBALAGEM PRIMARIA DE
ALUMINIO NAO FURADAS, ESTUFADAS, INVIOLADAS, LIVRES DE IMPUREZAS
QUE VENHAM A COMPROMETER O ARMAZENAMENTO A SAUDE HUMANA.
INGREDIENTES: LEITE ISENTO DE LACTOSE E ENRIQUECIDO COM VITAMINAS
REGISTRO DO PRODUTO COTADO EMITIDO PEGO SERVIGO DE INSPECAO
FEDERALSIF DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, DATA DE FABRICACAO E
PRAZO DE VALIDADE EXPRESSAS NA EMBALAGEM E COM VALIDADE DE NO
MINIMO 80 DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO.

UNID

ITAMBE




12

FORMULA INFANTIL PARA LACTANTES premium 1: férmula infantil para
lactentes até os 6 meses de vida com prebiéticos gos/fos, dha e ara, e
nucleotideo. O produto deve estar seco e solto na embalagem, ndo deve ter
mancha de cor preta, azulada ou esverdeada e nem apresentar caruncho,
mofo e outros fatores que o tornem impréprio para o consumo. O produto
deverd conter ingredientes basicos: proteina do soro do leite, caseina,
maltodextrina, sais minerais e vitaminas. O prazo de validade devera estar
expresso na embalagem primaria e deve ter validade minima de 06 seis
meses. A embalagem primaria deve conter as informacdes nutricionais.
Embalagem priméria: lata de 800g com identificacdo do produto e marca do
fabricante, de acordo com a legislagdo pertinente. Embalagem secundaria:
caixa de papeldo.

LATA

DANONE/
APTAMIL

DATA:

1 (95 2p 24

ASSINATURA: M/’ M// 5;“0 ;/::..q

l:25




Ficha Técnica

Produto

Bebida Lactea, sabor chocolate.

Marca

Beténia

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob N° 0240/248

Fabricante do Produto ]
Razao Social ALVOAR LACTEOS NORDESTE S/A.
CNPJ/MF 10.483.444/0002-60
Endereco Rodovia do Controrno CE 046, S/N,

Planalto aeroporto, Morada Nova - CE.
CEP 62.940-000
Contato 0800 709 49 69 ]
Caracteristicas do produto

Descricao Bebida lactea UHT sabor chocolate.

Acondicionamento/Conservagio

Conservar em local seco e arejado. Apds
aberto, conservar o produto sob
refrigeragdo entre 1°C e 10°C e consumir
em até 48 horas.

Ingredientes

Leite integral e/ou leite em p¢ integral
reconstituido, aguicar, cacau em pd, amido,
cloreto de sédio, espessantes goma guar,
carboximetilcelulose sddica e carragena,
estabilizantes fosfato trissddico e citrato
de sddio e aromatizante.

Embalagem primaria

Caixa de papel cartdo, rotulada.

Peso liquido 1L.

Lote MNBG19S6 2501 06:00
Validade 24/05/2024

Rendimento Porgdes por embalagem : 05

Porgao : 200 ml(1 copo)

Registro orgdao competente

Ministério da agricultura (sif)




Composicao Nutricional
Porgao: 5g (1 colher de cha)
100 ml 200 ml %VD (*)
Valor energético (kcal) 86 172 9
Carboidratos (g) 15 29 10
Acucares totais (g) 14 28
Acucares Adicionados 10 20 40
(9)
Proteinas (g) 2 4 8
Gorduras Totais (g) 2 4 6
Gorduras Saturadas (g) 1,2 2,4 12
Gorduras Trans (g) 0 0 0
Fibras Alimentares (g) 0,5 1 4
Saédio (mg) 94 188 9

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgao.

Maracanau, 11 de margo de 2024

Documento assinado digitaimente
7+ MARIA LUANA DA COSTA

Data: 13/03/2024 08:57:36-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 112 12307




Composicao

Nutricional

Porgoes por embalagem: 6
Porgao: 30g (4 colheres de sopa)

100ML** 20g %VD (*)
Valor energético (kcal) 91 77 4
Carboidratos (g) 13 18 6
Agucares totais (g) 11 15
Acgucares Adicionados 7 15 30
(9)
Proteinas (g) 3,1 0,5 1
Gorduras Totais (g) 3 0,3 1
Gorduras Saturadas (g) 2 0,2 1
Gorduras Trans (g) 0 0 0
Fibras Alimentares (g) 0,3 0,7 3
Sédio (mg) 71 11 1
Vitamina A (up) 1,1 2,3 15
Vitamina D (ug) 0,09 0,18 15
Vitamina E (mg) 0,09 0,18 15
Vitamina C (mg) 0,1 0,2 15
Vitamina B1 (up) 0,17 0,36 15
Vitamina B2 (mg) 1 2,1 15
Niacina (mg) 0,81 1,7 15
Acido Pantoténico (mp) 1,1 2,3 15
Vitamina B6 (mg) 0,09 0,18 15
Acido Félico (ug) 0,09 0,18 15
Vitamina B12 (up) 0,17 0,36 15
Ferro (mg) 1 2,1 15

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgdo. **No alimento

pronto para oconsumo.

Maracanau, 11 de marco de 2024

Documente assinado digitalmente

*’Mb? MARIA LUANA DA COSTA
% %  Data: 13/03/2024 08:55:04-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 112 12307







Lanali

AWALISES DE ALIMENTDE ¥ AGUs

. RELATORIO DE ENSAIOS N° 55.524-0

Nome: COMERCIAL R.D DE OLIVEIRA Orgamento: N.L

CNPJ: 40.498.101/0001-59 Cidade: MARANGUAPE Estado: CE Pais: Brasil

Produto: Bebida Lactea UHT - Sabor Chocolate Solicitagéo: NI

Marca: Betania Fabricacdo: NI Validade: 04/05/2024 Registro: NI

Lacre: NI Lote: LMNBG19540501  Tumno: NI

Coletador: Renata Data coleta: 16/02/2024 Hora coleta: 09:00 Temp. coleta: NI
r"\—cal coleta: Comerciai R.D Integrado: NI

N° do SIF/ER: NI

Informacgées adicionais: Id. Amostra: 17 - Peso: 1L

20/02/2024 10:36 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI 0O O [ ]

Data ensaio:  20/02/2024 Data conclusdo:  27/02/2024 Data emissdo: 27/02/2024

e s " R

Ensaio * " Resultado Unidade Metodologia i
M26 Pesquisa de Salmonelia spp Ausente 125g AFNOR 01/16-11/16 ,
M32 Contagem de Escherichia coli : ‘o< 10x101 UFClg AOAC 998.08 |
|

MO02 - Contagem de Bolores e Leveduras <10x10"' UFClg AOAC 997.02 i
Parecer Técnico Amostra conforme, referéncia legal: IN 161 de 01 o !
de julho de 2022. ANVISA PTMB ;

Abreviatura:
A NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Nimero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = N&o Detectavel
.aetodologia(s):
* AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101
* AOAC Official Methods of Analysis. Microbioiogical Methods. 998.08. - 22ed. 2023.
* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 997.02. - 22ed. 2023.
* Parecer Técnico Microbiologia

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugéo do laudc s6 podera ser integral e depende da aprovagdo por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratério néo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagao e informagdes da amosira/item ensaiado.

Data: 28/02/2024 16:08:57
Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017

Assinado digitalmente por: JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:UbI |

7 NN

Pagina 1 de 1

A ; ) - - ) - RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:8888 e digite o codigo ntu1mj e a série r8fda=




Nome: COMERCIAL R.D DE OLIVEIRA Orgamento: N.L
CNPJ: 40.498.101/0001-59 Cidade: ~MARANGUAPE Estado: CE Pais: Brasil

% 5 5 % o i i i

Produto: Bebida Lactea UHT - Sabor Chocolate Solicitagdo: NI

Marca: Betania Fabricagao: = NI Validade: 04/05/2024 Registro: NI

Lacre: NI Lote: . LMNBG19540501  Turno: NI

Coletador: * Renata Data coleta: 16/02/2024 Hora coleta: 09:00 Temp. coleta: NI
f\cal coleta: Comercial R.D Integrado: NI

N° do SIF/ER: NI

Informagdées adicionais Id. Amostra: 18 - Peso: 1L

< o

20/02/2024 10:36 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI O O |

Data ensaio:  20/02/2024 Data conclusao:  01/03/2024 Data emissdo: 01/03/2024

Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO071 - pH 7,07 unidade pH MA-FQ 0260
FQO037 - Extrato Seco Total 17,84 /100g IDF 15 - 1ISO 6734:2010
FQO75 - Proteina Bruta 1,91 g/100 g IDF 20-1 - 1ISO
8968-1:2014 ’
FQO058 - Lipidios 0,69 g/100 g Doceleite, Condensado -
IDF 13 - 1SO 1737:2008

Areviatura:

NA = N&o aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):
¢ Leitura direta no pHmetro. .
* SO 6734:2010 (IDF 15:2010) Sweetened condensed milk -- Determination of total solids content (Reference method)
* 1SO 8968-1:2014 (IDF 20-1:2014) Milk and milk products -- Determination of nitrogen content -- Part 1: Kjeldahl principle and crude protein calculation
* 1SO 1737:2008 (IDF 13:2008) Evaporated milk and sweetened condensed milk -- Determination of fat content -- Gravimetric method (Reference method)

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugao do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratorio emitente e do cliente.
* O laboratério n&o é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagéo e informagdes da amostrafitem ensaiado.

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA:4YY212310« ‘;/
Data: 06/03/2024 18:16:08

Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319 @_/
Pagina 1 de 1

" : ; X i it : - RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022
Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:8888 e digite o codigo ntu1mj e a série v8fda=

’




Republica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servicos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro

Coordenacao Geral de Acreditacao o
.
Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)

g a.ﬂ. g @)4 g.u,~

Acreditagao n° CRL 0628
Acreditacao Inicial: 11/06/2013

LANALI - Laboratorio de Analises de Alimentos S/S
Rodovia BR 467, KM 110 — Canada — Cascavel — PR

A Coordenagao Geral de Acreditacdo do Inmetro — Cgcre concede acreditacdo ao Organismo de Avaliacdo da Conformidade
acima identificado, no enderecgo citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagao

constitui a expressao formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditacao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10.08
10:01:50 -03'00"

% Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditacao

MOD-CGCRE-024 - Rev. 05 — Apr. NOV/16 — Pg. 01/01

.



National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

-~
= -

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) and
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC).

}4 a.a a. 9 a.ﬁ. a

Accreditation N2 CRL 0628

Initial Accreditation: June 11th 2013

LANALI - Laboratorio de Analises de Alimentos S/S
Rodovia BR 467, KM 110 — Canada — Cascavel — PR - Brasil

The General Coordination for Accreditation of Inmetro grants accreditation to the Conformity Assessment Body identified above, at
the mentioned address, in compliance with the requirements established in the ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation

is the formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation
Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10.08
10:02:17 -03'00'

Aldoney Freire Costa
General Coordinator for Accreditation

The recognition status and scope shall be checked at the address www.Inmetro.qov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 - Rev. 06 — Apr. MAR/19 - Pg. 01/01
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Ficha Técnica

Produto Bebida Lactea Fermentada com Polpa de
Frutas.
Marca Gut Gurt

Registro no SIE/ADAGRI sob N° 606-01

Fabricante do Produto

Razdo Social

Gut Gurt Industria e Comércio de
Alimentos Ltda.

CNPJ/MF 12.193.027/0001-27

Enderego Rua Tapuio Catolé, S/N - Distrito de catolé
- Aquiraz/CE.

CEP 61.700-002

Contato (85) 3260-2481

Caracteristicas do produto

Descrigdo Bebida Lactea fermentada com polpa de
fruta, sabor morango.

Ingredientes Soro de leite e ou soro de leite

reconstituido, leite integral e ou leite
integral reconstiruido, aclcar, estabilizante
{amido modificado, goma guar e pectina),
preparado de morango (agtcar, polpa de
morango, estabilizantes goma guar,
carboximetilcelulose e amido modificado,
acidulante acido citrico, conservante
sorbato de potassio, aroma idente ao
natural de morango e corante artificial,
bordeaux), espessante amido de milho,
conservante sorbato de potassio, aroma
de morango, corante natural carmim de
cochonilha e fermento lacteo. ALERGICOS:
CONTEM LEITE E DERIVADOS.

Acondicionamento / Armazenamento

Mantenha este produto resfriado entre 1°
a 10°C. Apos aberto, consumir em 3 dias.

Embalagem primaria

Saco plastico resistente, rotulado.

Rendimento

Rende cerca de 5 por¢des.

Peso liquido

1000g.




Lote 2342
Fabricado 31/05/2024
Validade 14/07/2024




Composicdo Nutricional
Porgdo de 200g (1 copo)
%VD

Valor Energético (kcal) 135=567kj 7
Carboidratos (g) 27 9
Proteinas (g) 2,3 3
Gorduras totais (g) 2,0 4
Gorduras saturadas (g) 1,4 6
Gorduras trans (g) 0 *4
Fibras alimentares (g) 0
Sédio (mg) 56 2
Calcio (mg) 131 13

Maracanau, 10 de junho de 2024

Bocumento assinado digitatmente
4 % MARIA LUANA DA COSTA
Wmﬁ’ % Data: 10/06/2024 23:25:1%-0300
verifique em hitps:/fvatidar iti. gov.br

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 112 12307
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

Solicitante: CNPJ/CPF: <
( GUT GURT INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA 12.193.027/0001-27 %
Enderego: CEP: 5

R TAPUIO CATOLE 61700992 §
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagao: Telefone: %
\_ AQUIRAZ CE IVAN DANTAS (85) 99232-3932 3

Pagina 1de 1 19/01/2023 Emissdo

Dados Fornecido pelo Solicitante

Local da amostragem / Orgéo expedidor- Remessa:
GUT GURT INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA NI
Descrigao da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
BEBIDA LACTEA SABOR MORANGO 1829 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RICARDO
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
04/01/2023 17/02/2023 09/01/2023 NA NA GUT GURT
Observagao:
PESO: 1000G

™\

Dados Laboratoério

Ordem Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisigéo: Resp. coleta:

( 10172535 3685MB23 NI NA ]WWWEH"”HW‘IW’I
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigées da amostra:

L1 1/01/2023 19:40 NA 2,1°C NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Microbiolégico - 10.172.535A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim j
"Contagem de Escherichia coli <1,0 x 10" UFC/g @ mam:10 13-01-2023 | 15-01-2023 l
@Contagem total de Bolores e Leveduras <1,0 x 102 UFClg @ m:102M: 10° 13-01-2023 |18-01-2023
“Detecgdo de Salmonella spp. Auséncia 25g @ Ausencia 13-01-2023 | 14-01.204

Abreviatura:
NA = N&o aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel

Metodologia(s):

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019.

(2) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21st ed. 2019.

(3) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagées adicionais:

2) Instrugdo Normativa n® 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagées constam nos dados brutos das analises e estao a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nio fazem parte do escopo deste laboratorio. \é

0 ‘\\) c
| Té Kodugy \ { Soupes,
A, i CREIG DR, 1o 177
Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatérios autorizados Rodrigo Onofre de Souza
Signatdrios autorizados Lilian Patricia de Ramos | crsio: 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45642/07-D  Natan da Silva Miranda Sechi | CRQ-PR: 09203787

45 3333-6000

DQ 087 Reviséao 1.0 - 01/08/2022 Relatorio de Ensaios
MTAXNzI1Mz e a série V8BMzY4NU1CMjN8MA==

Leficia Nazzari | craio: 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | cRBic: 10801/07 - D

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

( Solicitante: CNPJ/CPF:

<

GUT GURT INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA 12.193.027/0001-27 ;;?
Enderego: CEP: 5
R TAPUIO CATOLE 61700992 §
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagao: Telefone: %
AQUIRAZ CE IVAN DANTAS (85) 99232-3932 3

Pagina 1 de 1 15/02/2023 Emissdo

Dados Fornecido pelo Solicitante

Local da amostragem / Orgéo expedidor- Remessa:
GUT GURT INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
BEBIDA LACTEA SABOR MORANGO 1829 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RICARDO
Fabricaggo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
04/01/2023 17/02/2023 09/01/2023 NA NA GUT GURT
Observagéo:
L PESO: 1000G )
AN

Dados Laboratério

(" Ordem Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisigao: Resp. coleta:
10172536 1140FQ23 NI NA 'lnwulﬂl"mﬁmmmm
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigées da amostra:
11/01/2023 19:40 NA 2,1°C NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.172.536A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
"GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 1,46 g/100g Sem valor de referéncia 0,10 12-01-2023 | 15-02-2023
@pH 4,14 Sem valor de referéncia 2a12 [12-01-2023 |19-01-2023
“PROTEINA TOTAL 1,71 g/100 g Sem valor de referéncia 0,17 12-01-2023 | 03-02-2023

Abreviatura:
NA = N&o aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):
(1) 1SO 1211:2010 (IDF 01)
(2) Manual de Métodos Oficiais para Andlise de Alimentos de Origem Animal, Brasilia - DF, 22 2d., 2019
(3) ISO 8968-1:2014 (IDF 20-1)
rmagodes adicionais:

{ l'odas as informagées constam nos dados brutos das analises e estio a disposigdo do solicitante.
O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alterag&o.
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem ¢ de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s): “4"

Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinies e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratdrio.

.l 2o

Responsével Técnico Crbio PR: 83724/07-D

Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatérios autorizados Lilian Patricia Ramos
Signiatarios autorizados Lilian Patricia de Ramos | CRio. 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45642/07-D  Natan da Silve Miranda Sechi | CRQ-PR: 09203787

45 3333-6000

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios
MTAxNzI1Mz e a série ZBMTEOMEZRMjN8MA==

Leticia Nazzari | CrBio: 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBio: 108011/07 - D

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

( Solicitante: CNPJ/CPF: < =\
GUT GURT INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA 12.193.027/0001-27 EI; E O
Enderego: CEP: §‘.
R TAPUIO CATOLE 61700992 §
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagao: Telefone: g
QQUIRAZ CE IVAN DANTAS (85) 99232-3932 3 E"'-"l E

. L. Pégina 1de 1 15/02/2023 Emissao
Dados Fornecido pelo Solicitante

( Local da amostragem / Orgéo expedidor: Remessa: B
GUT GURT INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA NI
Descri¢do da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
BEBIDA LACTEA SABOR MORANGO 1829 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RICARDO
Fabricagéo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
04/01/2023 17/02/2023 09/01/2023 NA NA GUT GURT
Observagéo:
’-{ESO: 1000G
Dados Laboratério
Ordem Servigo: Codigo da amostra: Ndmero da requisigéo: Resp. coleta: ‘m““!‘ul,ﬁﬂmlmmn
10172536 1140FQ23 NI NA !
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra:
&01/2023 19:40 NA 2,1°C NORMAL - LACRADO J
Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.172.536-0
Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
YUMIDADE E VOLATEIS 80,6 g/100g Sem valor de referéncia 0,1 12-01-2023 |06-02-2023

Abreviatura:
NA = Né&o aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagéo | NE = Nao Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):
(1) 1SO 6731:2010 (IDF 21)
Informagdes adicionais:

Todas as informagbes constam nos dados brutos das analises e estao a disposi¢ao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

sentario(s):
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

Responsavel Técnico Crbio PR: 83724/07-D

Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatérios autorizados Lilian Patricia Ramos
Signatdrios autorizades Lilian Patricia de Rames | Creio. 83724/07 - D Rua Uruguoi, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45642/07 -0 Natan da Silva Miranda Sechi | CRQ-PR: 09203787

45 3333-6000

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios
MTAxNzI1Mz e a série Z8MTEOMEZRMjN8MA==

Leficia Nazzari | CRBio: 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 108011/07 - D

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo

WWW.a3q.¢c




Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacao Geral de Acreditagdo

-
.-

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

Z a.g. g 46/4 g.a,~

Acreditagao n° CRL 0298

Acreditagao Inicial: 04/03/2008

A3Q Laboratorio Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

A Coordenagéo Geral de Acreditacdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima
identificado, no enderego citado, sequndo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditacao

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagéo.
Assinado de forma digital

P por ALDONEY FREIRE
_ ( =74 [ COSTA:54879590720
Y Dados: 2020.08.17

17:28:45 -03'00'

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditacao
A situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www. Inmetro.gov. br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp
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\)/\“ICDL\‘ >
MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01 {O\) i 1'\\-\‘.‘
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)..

;4 g.a a. 9 a.s. a

Accreditation No. CRL 0298

Initial Accreditation: March 04" 2008
A3Q Laboratoério Ltda.

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

The General Coordination for Accreditation of Inmetro (Cgcre) grants accreditation to the Conformity Assessment Body above

identified, at the mentioned address, according to the requirements of ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation is the

formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:29:03 -03'00'

Aldoney Freire Costa
General Coordinator for Accreditation
\ situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov. br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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Ficha Técnica

Produto

Leite em P6 Integral

Marca

Bom Duleite

Registro no SIE/ADAGRI sob N° 160-26

Fabricante do Produto

Razdo Social

Industria E com. De alimentos LTDA.

CNPJ/MF 05.276.926/0001-61
Enderego Rua Vitdria Kelly, 141, Bairro autédromo -
Eusebio/CE.
CEP 61.763-810
Contato (85) 3113-3471
Caracteristicas do produto
Descrigcao Leite em po integral — enriquecido com

vitaminas a, ¢, d, e, b1, b2, b6, b12, h, pp,
b9, b5, ferro, cobre, iodo, zinco, magnesio
e manganes.

Ingredientes

Leite em po integral, ferro, cobre, iodo,
zinco, manganes, magnesio, vitaminas: A,
C, D, E,B1, B2, B6, B12, H, PP, B9 e B5.
NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:
CONTEM LEITE,

Acondicionamento / Armazenamento

Mantenha a embalagem sempre bem
fechada, em lugar seco.

Apods aberto o produto, consumir em até
08 dias.

Embalagem primaria

Saco pldstico laminado, resistente, atoxico
e rotulado.

Modo de Preparo Coloque 2 colheres de sopa em meio copo
de agua; mexer ligeiramente até dissolver
completamente o leite na dgua; complete
0 COpo com agua.

Rendimento 1kg rende 7,5 litros de leite.

Peso liquido 500g.

Lote 703

Fabricado 22/01/2024




| validade | 22/01/2025 l

Composicao Nutricional
Porgdo de 27g (2 colheres de sopa)
%VD

Valor Energético (kcal) 131=550kj 7
Carboidratos (g) 10 3
Proteinas (g) 7 9
Gorduras totais (g) 7 13
Gorduras saturadas (g) 4 18
Gorduras trans (g) 0 : 2
Fibras alimentares (g) 0 0
Sédio (mg) 99 4
Calcio 242 24
Ferro 4,2 30
Cobre 270 30
lodo 39 30
Zinco 2,1 30
Manganés 0,69 30
Magnésio 78 30
Vitamina A (up) 189 32
Vitamina C (mg) 14 31
Vitamina D (mcg) 1.5 30
Vitamina E (mg) 3,0 30
Vitamina B1 (mg) 0,36 30
Vitamina B2 (mg) 0,39 30
Vitamina B6 (mg) 0,39 30
Vitamina B12 (up) 0,72 30

q(



Vitamina H (mcg)
Vitamina PP (mg)
Vitamina B9 (mcg)
Vitamina B5 (mg)

8.0 30
4,8 30
120 30
1,5 30

Maracanau, 10 de junho de 2024

Docume: inado digitaimente
o7 MARIA LUANA DA COSTA
Data: 10/06/2024 23:24:09-0300
verifique em https:/fvalidar it gov.br

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 112 12307



'CEARA

' GOVERNO DO ESTADO
SECRETARIA DA CIENCIA, TECNOLOGIA

NuTec

E EDUCACAD SUPERIOR
GERENCIA AREA PROCESSO N°| RE N°
GETAQ LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS - LMBA 27431 2521/2023
RELATORIO DE ENSAIO

1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: VIA LACTEA INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA.
Enderego: R VITORIA KELLY ,, 141, AUTODROMO -EUSEBIO-CE

contato

Nome: LUCILENE FREITAS Fone: (85)3113-3594

Email: atendimento@vialactea.ind.br Fax: (85)8842-2244
(™. NATUREZA DO SERVICO

ENSAIOS MICROBIOLOGICOS

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: LEITE EM PO INTEGRAL ENRIQUECIDO COM 12 VITAMINAS
Natureza da Amostra: PRODUTOS LACTEOS EM PO, INCLUINDO LEITE, COMPOSTOS LACTEOS, SORO DE
LEITE E CONCENTRADOS PROTEICOS DE LEITE OU DE SORO

Data Fabricacdo: 30/11/2023 Data de Validade: 30/11/2024

Marca: BOM DU LEITE Lote: 854

Peso/Volume: 500G

Temperatura de Recebimento: 27,4°C

Caracteristica da Embalagem: EMBALAGEM PLASTICA
Responsavel pela Coleta: N/A

Local da Coleta: Nio consta

ata da Coleta: Nio consta Hora da Coleta: Nio consta
ata de Entrada: 30/11/2023 Hora de Entrada: 11:00
Data do Inicio dos Ensaios: 12/12/2023 Data do Término dos Ensaios; 15/12/2023

Informacées Adicionais: REGISTRO SIE/ ADAGRI SOB O N° 160-26

8 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO SAO VALIDOS APENAS PARA © FIEM ACIMA CARACTERIZADO. A REPRODU CAO DESTE DOCUMENTO SO PODERA SER REALIZADA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGA(
Cod. F116D3 - Rev: 13 Pégina: 1 de 5
Nicleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara @
Rua. Professor Rdmulo Proenga, S/N - Campus do Pici » CEF: 60.440-552
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' CEARA

' GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA CIENCIA, TECNOLOGIA

E EDUCAGAO SUPERIOR
GERENCIA AREA PROCESSON° | REN°
GETAQ LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS - LMBA 27431 2521/2023
l RELATORIO DE ENSAIO ]
4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
Amostra Parametro Resultado | Referéncia | Unidade | Li, Ls m M
53477 Aerébios meséfilos 1,4x10 <3x10% UFC/g . 3x10% | 1x10%
Enterobacteriaceae <10 <10 UFC/g - 10 -
P Estafilococos coagulase positiva <10 <10 UFC/g - 10 102
Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia -
53478 Aerébios mesfilos 1,4x103 3x104 UFC/g . 3x10% | 1x109
Enterobacteriaceae <10 <10 UFC/g - 10 -
Estafilococos coagulase positiva <10 <10 UFC/g - 10 102
Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia -
o 53479 Aerébios meséfilos 1,5x 108 <3x104 UFC/g . 3x104 | 1x105
Enterobacteriaceae <10 <10 UFC/g - 10 -
Estafilococos coagulase positiva <10 <10 UFC/g - 10 107

Nicleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara
Rua. Professor Rémulo Proenga, S/N - Campus do Pici « CEP: 60.440-552
Fortaleza-CE » Fone: (85) 3101.2445 / (85) 98769.7075
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¥ GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA CIENCIA, TECNOLOGIA

E EDUCACAC SUPERIOR
GERENCIA AREA PROCESSON’| REN°
GETAQ LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS - LMBA 27431 2521/2023
RELATORIO DE ENSAIO
Amostra Parametro Resultado | Referéncia | Unidade | Li, Ls m M
Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia -
53480 Aerébios meséfilos 1,4x108 <3x104 UFC/g - 3x104 | 1x105
Enterobacteriaceae <10 <10 UFC/g - 10 -
Estafilococos coagulase positiva <10 <10 UFC/g - 10 102
Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia -
53481 Aerdbios mesofilos 1.4x10° <3x10% UFClg - 3x10% | 1x10°
Enterobacteriaceae <10 <10 UFC/g - 10 E
Estafilococos coagulase positiva <10 <10 UFC/g - 10 102
Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia .
) . .
53482 Salmonella spp Auséncia Auséncia 25¢g - Auséncia -
53483 Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia -
53484 Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia -

©
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' GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA CIENCIA, TECNOLOGIA

E EDUCAGAO SUPERIOR
GERENCIA AREA PROCESSON° | RE N°
GETAQ LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS - LMBA 27431 2521/2023
RELATORIO DE ENSAIO
Amostra Parametro Resultado | Referéncia | Unidade | Li, Ls m M
53485 Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia -
53486 Salmonella spp Auséncia Auséncia 25g - Auséncia -
LEGENDA
“JFC: Unidades Formadoras de Col6nias Li: Limite inferior Ls: Limite superior
NOTAS

1. Amostra satisfatéria de qualidade aceitdvel segundo os limites microbioldgicos da Resolugdo RDC 724/ IN n°161 de 01 de
julho de 2022 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria do Ministério da Satde, no que concerne aos parametros
avaliados.

5. REFERENCIAS

Aerébios mesdfilos

Contagem de Bactérias Totais em Alimentos (Sistema Petrifilm): POT33MBA/LEA - rev.01. AOAC Official Methods of
Analysis 21st Edition, 2019. Volume I1. Chapter 17.2.11. Method 2014.05.

m

.nterobateriacea

Determinag@o de Enterobacteriacea em alimentos (Sistema Petrifilm): POT38 — MBA /LEA rev. 01. AOAC Official
Methods of Analysis 21st Edition, 2019. Volume iI. Chapter 17.3.10. Method 2003.01

Estafilococos coagulase positiva

A
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¥ GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA CIENCIA, TECNOLOGIA

E EDUCACAC SUPERIOR
GERENCIA AREA PROCESSO N° |
GETAQ LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS - LMBA 27431 2521/2023
RELATORIO DE ENSAIO

Determinagdo de Staphylococcus aureus em alimentos (Sistema Petrifilm): POT35MBA/LEA — rev.01.American Public
Health Association (APHA), Compendium of methods for the microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag.515.

Salmonella spp

Determinagéo de Salmonella spp em alimentos (Sistema Petrifilm): POT36MBA/LEA — rev.01 AOAC Official Methods of
Analysis 21st Edition, 2019. Volume 11. Chapter 17.9.40. Method 2014.01.

Sénia Costho Abrew de Oliveira
Engerhoing de Mimentos
Ry 10.301.834 - 10° Regifia
Ndoex de Almentos -~ Nutes/Getag

Documento assinado eletronicamente por Senia Coelho Abreu de Oliveira, em 15/12/2023
as 13:14:27, conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6° § 1°, do
Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015. Cédigo de rastreamento:
b8b9c74ac526fffbeb2d39ab038d1cd?

s
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NuTec

E EDUCAGAO SUPERIOR

CEARA
® GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA CIENCIA, TECNOLOGIA

GERENCIA AREA PROCESSO N° | RE N°
GETAQ LABORATORIO DE FISICO-QUIMICA DE ALIMENTOS - LFQA 27431 1301/2023
RELATORIO DE ENSAIO
1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: VIA LACTEA INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA.
Endereco: R VITORIA KELLY ,, 141, AUTODROMO -EUSEBIO-CE

contato
Nome: LUCILENE FREITAS

Email: atendimento@vialactea.ind.br

(2. NATUREZA DO SERVICO
ENSAIOS FISICO-QUIMICOS

3. DADOS DA AMOSTRA

Fone: (85)3113-3594
Fax: (85)8842-2244

Amostra identificada pelo interessado como: LEITE EM PO INTEGRAL ENRIQUECIDO COM 12 VITAMINAS
Natureza da Amostra: PRODUTOS ALIMENTICIOS GERAL

Data Fabricacdo: 30/11/2023
Marca: BOM DU LEITE

Peso/Volume: 500G
Temperatura de Recebimento: 27.4°C

Data de Validade: 30/11/2024

Lote: 854

Caracteristica da Embalagem: EMBALAGEM PLASTICA

Responsavel pela Coleta: N/A
Local da Coleta: Nio consta

Data da Coleta: Nio consta
d)ata de Entrada: 30/11/2023
Data do Inicio dos Ensaios: 11/12/2023

Nticleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara
Rua. Professor Romulo Proenga, S/N - Campus do Pici « CEP: 60.440-552

Fortaleza-CE » Fone: (85) 3101.2445 /(85) 98769. 7075

Hora da Coleta: Nio consta

Hora de Entrada: 11:00

Data do Término dos Ensaios: 12/12/2023
Informacées Adicionais: REGISTRO SIE/ ADAGRI SOB O N° 160-26

Cod. F116D3 - Rev: 13
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SECRETARIA DA CIENCIA, TECNOLOGIA

E EDUCACAO SUPERIOR
GERENCIA AREA PROCESSO N°
GETAQ LABORATORIO DE FISICO-QUIMICA DE ALIMENTOS - LFQA 27431 1301/2023
RELATORIO DE ENSAIO ]
4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
Parametro Resultado Unidade
Umidade 2,67 g/100g (%)
Proteina 26,30 2/100g (%)
Acidez em dcido latico 0,16 g/100g (%)
Gordura 27,0 g/100g (%)
Caracteristica sensorial - Textura Caracteristica
o Caracteristica sensorial - Cor Caracteristica
Caracteristica sensorial - Odor . Caracteristico
Caracteristica sensorial - Sabor Caracteristico

5. REFERENCIAS

Avaliagio organoléptica POT75 FQA/LEA — Rev. 03 Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos
para andlise de alimentos - IV edi¢do 2005, cap. 182/1V , p. 383-319.

Determinagio de acidez: POT10FQA/LEA Rev 08 Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos
para andlise de alimentos - IV edigio 2005, cap. 0016/IV , p. 103-104.

Determinagdo de proteinas: POTO2FQA/LEA — Rev. 08 Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-
quimicos para andlise de alimentos - IV edigiio 2005, cap. 036/1V . p. 123-124.

qcterminagﬁo de umidade em leite em p6: POTOIFQA/LEA — rev.11 AOAC Official Methods of Analysis 21st Edition,
2019. Volume II. Chapter 33.5.02. Method 927.05

%mww

Engenheira de Alimentos
Cren - CE N® 0615067387/7
Supervisho - Nutea/Getag

Q—
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Documento assinado eletronicamente por Marcia Helena Portela Lima, em 12/ 12/2023, as EWE
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Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgao Geral de Acreditacao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

9 a.g. g &}4 fq'ﬁ".

Acreditacao n° CRL 0281
Acreditacao Inicial: 07-07-2008

Laboratério de Ensaios para Analise de Agua e Alimentos - LEA

Nutec - Fundagao Nucleo de Tecnologia Industrial do Ceara
Rua Prof. Rdmulo Proenca, S/N° - Pici — Fortaleza/CE

A Coordenagédo Geral de Acreditagdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditacdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditacao

constitui a expressao formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagéo.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.02.09
% " 09:44:39 -03'00'

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditagao
A situagédo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.qov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.

MOD-CGCRE-024 - Rev. 06 — Apr. MAR/19 - Pg. 01/01
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Ficha Técnica

Produto

Leite Integral UHT.

Marca

Betania

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob N° 0008/248

Fabricante do Produto

Razdo Social ALVOAR LACTEOS NORDESTE S/A.

CNPJ/MF 10.483.444/0002-60

Endereco Rodovia do Controrno CE 046, S/N,

Planalto aeroporto, Morada Nova - CE.

CEP 62.940-000

Contato ~ |os007094969
Caracteristicas do produto

Descrigao Leite integral UHT, 3% de gordura.

Acondicionamento

Conservar em local seco e arejado. Apds
aberto, conservar o produto sob
refrigeracao entre 1°C e 10°C e consumir
em até 72 horas.

Ingredientes

Leite integral e estabilizantes (trifosfato de
sodio, citrato de sddio, difosfato de sodio
e monofosfato de sddio).

Embalagem primaria

Caixa de papel cartao, rotulada.

Peso liquido 1L.
Lote MNO0102406GB 07:18 9
Validade 31/05/2024




Composigao Nutricional

Porgao: 5g
Porcao: 200ml (1 copo)
100 ml 200 ml %VD (*)
Valor energético (kcal) 58 115 6
Carboidratos (g) 46 9,3 3
Acucares totais (g) 46 9,3
Aclcares Adicionados | 0 0o N -0
(9)
Proteinas (g) 3 6 12
Gorduras Totais (g) 3 6 9
Gorduras Saturadas (g) 1,7 3,5 18
Gorduras Trans (g) 0 0 0
Fibras Alimentares (g) o o 0 |
Sodio (mg) 66 132 7
Célcio (mg) 119 238 24

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

br

Documento assinado digitalmente

MARIA LUANA DA COSTA
Data: 13/03/2024 09:00:06-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Maracanau, 11 de marco de 2024

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 112 12307



BQ labs 4iir:

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

( Solicitante: CNPJ/CPF:

<
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 %
Enderego: CEP: %
RUA 513,41 60531310 g
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagéo: Telefone: g
L FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3
Pagina 1de 1 26/11/2022 Emissdo
Dados Fornecido pelo Solicitante
( Local da amostragem / Orgéo expedidor: Remessa: N
R D DE OLIVEIRA NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
LEITE LIQUIDO INTEGRAL LMNEU16562110 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RENATA DIAS OLIVEIRA
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
NA 18/02/2023 NA NA NA BETANIA
Observagéo:
PESO: 1L

)‘1 - ¥
Dados Laboratorio

Ordem Servigo: Codigo da amostra: Nuamero da requisiggo: Resp. coleta:
10139787 109594MB22 NI NA ‘WW““EW”RMWW

L Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra:

21/11/2022 15:04 NA 24,0°C NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Microbiolégico - 10.139.787A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim
("Contagem total de Enterobacteriaceas <1,0 x 10° UFC/mL @m0 23-11-2022 |24-11-2022

Abreviatura:

NA = Né&o aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Nimero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):

(1) AFNOR Certificate Number 3M 01/06-09/97. Enterobacteriaceae Count (EB) plate. PE MB 098
Informagées adicionais:

(a) Instrugdo Normativa n° 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagées constam nos dados brutos das andlises e estéo a disposigdo do solicitante.
O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostri(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragdo.

™ Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):

Laboratorio de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagées nao fazem parte do escopo deste laboratdrio.

Responsavel Técnico

Alvaro Largura | CRF/PR716 Signotarios autorizados

Signatarias dutorizados Lilian Patricia de Ramos | Creio 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45642/07 -0  Natan da Silva Miranda Sechi | Cro pr 09203787 e —

Leficia Nazzari | CRBio. 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBio: 10801/07 -D

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAxMzk30D e a série dBMTASNTKOTUlyMnww

wvww.adqg.combr




P’Dﬁ
BQ labs 4iir: <
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA
Dados do Solicitante
(~ Solicitante: CNPJ/CPF: <
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 %
Enderego: CEP: 3
RUA 513,41 60531310 4
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagao: Telefone: g
_ FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 §
Pagina 1 de 1 02/12/2022 Emissao
Dados Fornecido pelo Solicitante
(" Local da amostragem / Orgao expedidor: Remessa: I
R D DE OLIVEIRA NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
LEITE LIQUIDO INTEGRAL LMNEU16562110 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RENATA DIAS OLIVEIRA
Fabricagao: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
NA 18/02/2023 NA NA NA BETANIA
Observagéo:
PESO: 1L
po J
Dados Laboratoério
Ordem Servigo: Cédigo da amostra: Ndmero da requisigéo: ] Resp. coleta:
10139788 42226FQ22 NI | NA lmmuu'n”ﬂmmm
Recebimento: Etiqueta: l Temp. recebimento. ['Condigbes da amostra:
u/11/2022 15:04 NA 25,0°C ‘ NORMAL - LACRADO
Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.139.788A-0
Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
("GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 3,2 g/100g Sern valor de referéncia 0,10 22-11-2022 |25-11-2022
@DETERMINAGAO DE pH 6,67 Sem valor de referéncia 2a12  [22-11-2022 |02-12-2022
®PROTEINA TOTAL 3,12 g/100g Sem valor de referéncia 0,17 22-11-2022 |28-11-2022
“UMIDADE E VOLATEIS 88,8 9/100g Sem valor de referéncia 0,04 22-11-2022 |30-11-2022
Abreviatura:
NA = N&o aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagao | NE = Nao Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

(1) 1ISO 1211:2010 (IDF 01)
(2) Instrugao Normativa n° 68 de 12/12/2006 - MAPA.
4™, (3) ISO 8968-1:2014 (IDF 20-1)
(4) 1SO 6734:2010 (IDF 15)
Informagédes adicionais:

Todas as informagdes constam nos dados brutos das anlises e est&o a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragao.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade ao solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

Responsavel Técnico Crbio PR: 83724/07-D

Alvaro Largurd | CRF/PR 716 Signatarios autorizados Lilian Patricia Ramos

Signatdrios autorizados Lilian Patricia de Ramos | CReio 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45642/07-D  Natan da Silva Miranda Sechi | cro-pr 00203787 P—

Leficia Nazzari | CRreio. 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 10801/07 - D

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3g.com.br e digite o codigo MTAxMzk30D e a série h8NDIyMjZGUTIyfDA=
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SO GLS



Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgao Geral de Acreditacdao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

9 a.g. g 4674 g.a,‘*

Acreditagcao n° CRL 0298
Acreditagéo Inicial: 04/03/2008

A3Q Laboratoério Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

A Coordenacéo Geral de Acreditagdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditagdo ao Organismo de Avaliacdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagao

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditacao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:28:45 -03'00'

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditagao
A situagédo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no endereco eletrénico www. Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)..

;4 g.a a. 9 a.g. a

Accreditation No. CRL 0298

Initial Accreditation: March 04", 2008
A3Q Laboratorio Ltda.

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

The General Coordination for Accreditation of Inmetro (Cgcre) grants accreditation to the Conformity Assessment Body above

identified, at the mentioned address, according to the requirements of ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation is the

formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:29:03 -03'00'

Aldoney Freire Costa

General Coordinator for Accreditation
\ situagéo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov. br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

Y
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Ficha Técnica

Produto

Leite em P6 Desnatado Instantaneo

Marca

Itambé

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n° 0083/2000.

I Fabricante do Produto
Razdo Social Iltambé Alimentos Ltda.
CNPJ/MF 16.849.231/0009-61
Endereco Rua Lineu Anterino Mariano, 280 -
Uberlandia/MG.
CEP 38402-346
Contato 0800 703 4050
Site www.itambe.com.br
Caracteristicas do produto
Descri¢ao Leite em P6 Desnatado Instantaneo, fonte

de vitaminas A, C, D, E, ferro, zinco e
célcio.

Ingredientes

Leite desnatado, vitaminas (C,E, Ae D),
minerais (ferro e zinco) e emulsificante
lecitina. ALERGICOS: CONTEM LEITE E
DERIVADOS DE SOJA. CONTEM LACTOSE.
NAO CONTEM GLUTEN.

Acondicionamento / Armazenamento

Manter em local seco e arejado. Quando
ndo for utilizado todo o contetdo,
mantenha a lata sempre fechada. Apds
aberto, consumir em 30 dias. Esta
embalagem contém um selo de aluminio
para a sua seguranc¢a. Nao consuma o
produto caso o selo esteja violado.
Durante o transporte, este produto pode
se compactar. Seu peso, contudo,
corresponde ao indicado.

Rendimento

15 porgdes

Modo de preparo

Adicione 7 e 1/2 colheres de sopa cheia,
ou 100g de leite em po desnatado
instantdneo Itambé a 1/2 litro de agua
filtrada ou fervida. Misture bem até
dissolver o leite em pé e acrescente mais
agua até completar um litro de leite.

Peso liquido

300g.

Embalagem Primaria

Lata em aco, rotulada de papel, tampa em
PEBD.

Fabricado 28/03/2024
Validade 28/03/2025
Lote 01 12:41

@/
v4



Composigao Nutricional
Por¢des por embalagem: 15
Porgao: 20g (1 % colher de sopa)

100mi** 20g %VD()
Valor Energético (kcal) 35 72 4
Carboidratos (g) 5,4 13 4
Agucares Totais (g) 4,8 9,6
Proteinas (g) 3,4 6,9 14
Sédio (mg) 39 78 4
Vitamina A (pg) 60 120 15
Vitamina D (pg) 1,1 2,3 15
Vitamina E (pg) 11 2,3 15
Vitamina C (pg) 7,5 15 15
Calcio (mg) 128 256 26
Ferro (mg) 1,1 2,1 15
Zinco (mg) 0,83 1,7 15

Ndo contém quantidades significativas de agtcares adicionados, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorduras trans e fibras alimentares.

*Percentual de valores didrios fornecidos pela por¢do. **No alimento pronto para o

consumo.

Maracanad, 10 de junho de 20224

Documento assinado digitalmente
o MARIA LUANA DA COSTA
Data: 11/06/2024 05:41:08-0300
verifique em hitps://validar. iti.gov.bi

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 11212307
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A3Q......

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

/" Solicitante: CNPJ/CPF: <
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 %
Enderego: ) CEP: B 18
RUA 513,41 60531310 8
Cidade: Estado: | Responsével pela solicitagdo: Telefone: &

L FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 g

Pégina 1 de 1 30/11/2022 Emisséo

Dados Fornecido pelo Solicitante

Loca! da amostragem / Orgéo expedidor: Remessa:

R.D. DE OLIVEIRA NI

Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:

LEITE DESNATADO INSTANTANEO 01 NA

Ponto de colefa: Resp. coleta:

NA - RENATA DIAS OLIVEIRA

Fabricagéo: Validade: Coleta: ) Temp. Coleta: Fabricante:

05/03/2022 05/09/2023 NA NA NA ITAMBE

Observagdo:

PESO: 300G |
f\

Dados Laboratorio

(" Ordem Servigo: Cédigo da amostra: Nirmero da requisicao. Resp. coleta: T
10139785 109593MB22 NI NA lﬂwmiﬂnﬁlllg!ﬂmi

( Recebimenta: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigoes da amostra:
'K 21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO

Relatorio de Ensaio Microbiologico - 10.139.785A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio |Fim
. ‘"Contagem de Estafilococos coagulase positiva 2,0 x 10t UFClg @ toM: 100 23-11-2022 | 24-11-2022
“2Contagem de Micro-organismos 2,8 x 102 UFC/lg P 3 x 10M M: 1 x 10/ 23-11-2022 | 26-11-2022
Mesofilos Aerébios Viaveis a 30°C
‘“Contagem total de Enterobacteridceas <1,0 x 101 UFC/g @ 10 23-11-2022 | 24-11-2022
“Deteccdo de Enterotoxina Estéfilocolitica Auséncia 25g ® auséncia 29-11-2022 | 29-11-2022
“'Detecgdo de Salmonelia spp. Auséncia 25g ®  Auséncia 23-11-2022 | 25-11-2022

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = N8o informado | UFC = Unidade Formadora de Colanias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Néo Detectavel
Metodologia(s):
(1) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012
™\(2) NF EN 1SO 4833-1:2013
(3.) AFNOR Certificate Number 3M 01/06-09/97. Enterobacteriaceae Count (EB) plate. PE MB 098
(4) AOAC OMA 2007.06.2019
(5) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagdes adicionais:
(a) Instrugdo Normativa n°® 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estdo a disposigdo do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo € sem nenhuma alterago.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabitidade do solicitante.

Comentario(s): ‘%

Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinies e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

Responsével Tecnico

Alvaro Largura | CRE/PR 716 Yina Jnse..
CRBIO - PR: 108044/07-D
Sigratarios auterizodos Sigriafdrios autorizados Bruna Camila Garcia
Bruna Camila Garcia | CRBio: 108044/07 - O Lilian Patricia de Ramos | CRBio: 83724/07 . O Rua Uruguat, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBix 45642/07 -0 Natan da Silva Miranda Sechi | cro-pr 09203787 il iz an00
Leticia Nazzari | CRBio 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CREio 10801/07 - D

DQ 087 Revisdo 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios
N Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite 0 codigo MTAXMzk30D e a série VBMTASNTkzTUlyMnww
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

Soiicitante: CNPJ/CPE: o
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-53 g
RUA 513,41 60531310 8
Cidade: 1 Estado: | Responsavel pela soiicitagao: Telefone: g
FORTALEZA | CE | RENATADIAZ (85) 99965-9468 §

Pégina 1 de 1 05/12/2022 Emisséo

Dados Fornecido pelo Solicitante

Local da amostragem / Orgéio expedidor: Remessa:

R.D. DE OLIVEIRA Ni

Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:

LEITE DESNATADO INSTANTANEO 01 NA

Ponto de coleta: Resp. coleta:

NA - RENATA DIAS OLIVEIRA

Fabricagdo: Validade: Coleta: " [ Temp. Coleta: Fabricante:

05/03/2022 05/09/2023 NA NA NA ITAMBE

Observagdo:

PESO: 300G |

- Dados Laboratorio
Ordem Servigo: Cédigo da amostra: Nimero oa requisicéo: Resp. coleta: §iE T [
10139786 42225FQ22 Ni NA lmm“llﬁ"iﬁ

Recebimenta: Etiqueta: Temp. recebimento: Condiges da amostra: T

L 21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO ’

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico - 10.139.786A-0

Ensaio Resuitado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim ‘
"GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 1,23 g/100g Sem valor de referéncia 0,10 22-11-2022 |02-12-2022 |
2DETERMINAGAO DE pH 6,70 e 2a12  |22-11-2022 |30-11-2022 |
“PROTEINA TOTAL 33,81 g/100g Sern valor de reteréncia 0,17 22-11-2022 |03-12-2022 l
2UMIDADE e VOLATEIS 1,87 9/100 g Sem valor de referéncia 0,01 22-11-2022 | 05122022 |

Abreviatura:
NA = Néo aplicado | NI = Néo informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

(1) 1SO 1736:2008 (IDF 09)
(2) Instrugao Normativa n® 68 de 12/12/2006 - MAPA.
(3) ISO 8968-1:2014 (IDF 20-1)

’\yrmaqées adicionais:

Todas as informagbes constam nos dados brutos das andlises e estéo a disposigéo do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
. Este relatério de ensaio somente pode ser repraduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Planc de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentério(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: OpiniGes e interpretagbes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

Responstvel Tecnico ![ ] '2 ( E
Alvaro Largura | CRF/PR 716

Crbio PR: 83724/07-D

Sigriatarios autorizados Sigraidrios autorizados Lilian Patricia Ramos

Bruna Camila Carcia | CRBis 108044/07 - D Lilian Patricia de Ramos | CReio 83724/07 - Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascave! - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBix 45642/07 -0  Natan da Silva Miranda Sechi | cro-pr 09203787 ——

Leticia Nazzari | CRBio: 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CREio 10801/07 - D

DQ 087 Revisdo 1.0 - 01/08/2022 Relatorio de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite 0 codigo MTAxMzk30D e a série Z8NDIyMjVGUTIyfDA=




Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgao Geral de Acreditacdo

.-
.

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

Z a.g. g de% g.a,~

Acreditagao n° CRL 0298
Acreditagao Inicial: 04/03/2008

A3Q Laboratorio Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

A Coordenagéo Geral de Acreditagdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditacdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima
identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagao

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:28:45 -03'00'

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditagao
A situagéo atual da acreditagao e seu escopo devem ser verificados no endereco eletrénico www. Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)..

;4 f«‘ﬁ a. 9 a.g. a

Accreditation No. CRL 0298

Initial Accreditation: March 04", 2008
A3Q Laboratério Ltda.

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

The General Coordination. for Accreditation of Inmetro (Cgcre) grants accreditation to the Conformity Assessmerit Body above

identified, at the mentioned address, according to the requirements of ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation is the

formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:29:03 -03'00'

Aldoney Freire Costa

General Coordinator for Accreditation
\ situagéo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no endereco eletrénico www. Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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Ficha Técnica

Produto

Farinha Lactea

Marca

Marata

Produto isento de Registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e

Abastecimento.

Fabricante do Produto

Razao Social

Jav IndUstria de Alimentos Ltda.

CNPJ/MF 08.369.748/0001-78
Enderego Rua Cauby, s/n°, Bairro zona E - 03/Lagarto/SE.
CEP 49400-000
Contato 0800 880 7050
Caracteristicas do produto
Descrigao Farinha Lactea, fonte de vitaminas e ferro.

Acondicionamento/conservagio

Conservar em local seco, fresco e arejado.
Depois de aberto recomenda-se consumir
em até 30 dias, mantendo a embalagem
bem fechada.

Ingredientes

Farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido folico, leite em p¢ integral, acucar,
lecitina de soja (INS 322), extrato de malte,
vitaminas e mineral. (vitamina C, vitamina
E, vitamina B5, vitamina B1, vitamina B2,
vitamina B6, vitamina A, vitamina B9,
vitamina D, vitamina B12 e ferro), sal, e
aromatizante. CONTEM GLUTEN, CONEM
LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM LEITE E
DERIVADOS DE TRIGO, SOJA E CEVADA.
PODE CONTER DERIVADOS DE AVEIA.

Embalagem primaria

Saco plastico de polietileno.

Peso liquido 180g.

Lote 335 M1

Fabricado 01/12/2023 H:10:19
Validade 01/12/2024

Rendimento Porgbes por embalagem: 06

Porgdo: 30 gr(4 colheres de sopa)




Composicao Nutricional
Porgbes por embalagem: 6
Porgcéo: 30g (4 colheres de sopa)
100ML** 20g %VD (*)
Valor energético (kcal) 91 77 4
Carboidratos (g) 13 18 6
Agucares totais (g) 11 15
Acgucares Adicionados 7 15 30
(9)
Proteinas (g) 3,1 0,5 1
Gorduras Totais (g) 3 0,3 1
Gorduras Saturadas (g) 2 0,2 1
Gorduras Trans (g) 0 0 0
Fibras Alimentares (g) 0,3 0,7 3
Saodio (mg) 71 11 1
Vitamina A (up) 1,1 2,3 15
Vitamina D (ug) 0,09 0,18 15
Vitamina E (mg) 0,09 0,18 15
Vitamina C (mg) 0,1 0,2 15
Vitamina B1 (up) 0,17 0,36 15
Vitamina B2 (mg) 1 2,1 15
Niacina (mg) 0,81 1,7 15
Acido Pantoténico (mp) 1,1 2,3 15
Vitamina B6 (mg) 0,09 0,18 15
Acido Félico (ug) 0,09 0,18 15
Vitamina B12 (up) 0,17 0,36 15
Ferro (mg) 1 2,1 15

*Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢do. **No alimento
pronto para oconsumo.

Maracanau, 11 de margo de 2024

Documento assinado digitalmente
géww MARIA LUANA DA COSTA
¢

Data: 13/03/2024 08:55:04-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

%/

Nutricionista CRN 112 12307

: A




Nome: COMERCIAL DMS LTDA Orgamento: N.L
CNPJ: 40.498.101/0001-59 Cidade: MARANGUAPE Estado: CE Pais: Brasil

Produto: =~ Farinha Lactea Solicitagdo: NI

Marca: Marata Fabricagdo:  12/12/2023 Validade: 12/12/2024 Registro: NI

Lacre: NI Lote: 346 Turno: NI

Coletador: Renata Data coleta: 11/03/2024 Hora coleta: 09:00 Temp. coleta: NI
’\cal coleta: Comercial DMS Integrado: NI

N° do SIF/ER: NI

Informagdes adicionais: Id. Amostra: 5 - Peso: 180g

14/03/2024 15:15 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE

NI O O B
Data ensaio:  14/03/2024 Data conclusdo:  20/03/2024 Data emissao: 20/03/2024

Ensaio Resultado Unidade Metodologia
M54 Detecgao de Enterotoxina Estafilococica ) Ausente nglg AOAC 2007 06
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente /1259 AFNOR 01/16-11/16
M14 Contagem de Enterobactérias <1.0x10 ' UFC/g AFNOR 01/06-09/97
M13 Contagem Total de Meséfilos <1.0x10 "' UFClg AOAC -990.12
M12A Contagem de Staphylococcus coagulase positiva <1.0x10 ' UFC/g AFNOR 01/09-04/03
Parecer Técnico Amostra conforme, referéncia legal: IN 161 de 01
~ de julho de 2022. ANVISA PTMB
Abreviatura:
NA = Né&o aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Colonias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Ndo Detectavel
Metodologia(s):
* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 2007.06 - Vidas set 2 for detection of staphylococcal enterotoxins in selected foods. Immunoassay
method

* AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101
3M 01/06-09/97 - Petrifiim - Enterobacteriaceae Count Plate - MA-MB 050

* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 990.12.- 22ed. 2023.

¢ AFNOR Validation 01/09-04/03 Petrifilm Staph Express Count system (S/TX system)
* Parecer Técnico Microbiologia

Péagina 1 de 2




RELATORIO DE ENSAIOS - Continuagéo

i

Nome: COMERCIAL DMS LTDA Orgamento: N.L
CNPJ: 40.498.101/0001-59 Cidade: = MARANGUAPE Estado: CE Pais: Brasil

Produto: Farinha Lactea Solicitagdo: NI

Marca: Marata Fabricacdo:  12/12/2023 Validade: 12/12/2024 Registro: NI

Lacre: NI Lote: 346 Turno: NI

Coletador: Renata Data coleta: ~ 11/03/2024 Hora coleta: 09:00 Temp. coleta: NI
ﬁcal coleta: Comercial DMS Integrado: NI

N° do SIF/ER: NI

Informagées adicionais: Id. Amostra: 5 - Peso: 180g

14/03/2024 15:15 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI O ) B
Data ensaio:  14/03/2024 Data conclusdo:  20/03/2024 . Data emissdo: 20/03/2024

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugéo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagao por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagio e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: JHULI APARECIUA MURINELI BAIA:UG6I
Data: 20/03/2024 14:04:58

Responsavel Tecnica

MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017

I

Péagina 2 de 2
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AKALISES DF ALINENTOR B A0UM

RELATORIO DE ENSAIOS

Nome: COMERCIAL DMS LTDA Orgamento: N.L
CNPJ: 40.498.101/0001-59 Cidade: MARANGUAPE Estado: CE Pais: Brasil

Produto: Farinha Lactea Solicitagdo: NI

Marca: Marata Fabricagdo:  12/12/2023 Validade: 12/12/2024 Registro: NI

Lacre: NI Lote: 346 Turno: NI

Coletador: Renata Data coleta:  11/03/2024 Hora coleta:  09:00 Temp. coleta: NI
Mcal coleta: Comercial DMS Integrado: NI

N° do SIF/ER: NI

Informag6es adicionais: Id. Amostra: 6 - Peso: 180g

14/03/2024 15:15 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE

N O | B
Data ensaio:  14/03/2024 Data conclusdo:  19/03/2024 Data emissdo: 19/03/2024

Ensaio Resultado Unidade Metodologia
FQO071 - pH 6,38 unidade pH IAL FQ - 2008
FQ090 - l_.lmidade e Volateis . 3,77 % CBAA - Método 2021.053
FQO75 - Proteina Bruta 12,31 % CBAA - Método 2021.046
FQO058 - Lipidios Butirdmetro Carnes e Derivados k 0,7 g/100g NMKL 181, 2005
s

Abreviatura:
NA = N&o aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
[ todologia(s):
* Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisicos-Quimicos para Analise de Alimentos. 5% ed. Brasilia, ANVISA 2008.
* CBAA - Compéndio brasileiro de alimentagao animal, 2023.
* NMKL 181, 2005 - Fat. Determination in meat and meat products using a butyrometer according to Gerber.

* O laboratério n&o é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* Os resultados se referem somente & amostra analisada e a reprodugéo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagéo por escrito do laboratério emitente e do cliente. i
* O cliente foi responséavel pela coleta, identificagao e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA:49YY212310«
Data: 20/03/2024 11:35:11

Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319

Péagina 1 de 1
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Republica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servicos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro

Coordenacao Geral de Acreditacdo o
e

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)

Acreditacao n° CRL 0628
Acreditacdo Inicial: 11/06/2013

LANALI - Laboratério de Analises de Alimentos S/S
- Rodovia BR 467, KM 110 — Canadéa — Cascavel — PR

A Coordenagdo Geral de Acreditagdo do Inmetro — Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade
acima identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditacao

constitui a expressdo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditacgao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10.08
10:01:50 -03'00"

S

Aldoney Freire Costa
Coordenador Geral de Acreditacao

A situacao atual da acreditacdo e seu escopo devem ser verificados no endereco eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.a
S

MOD-CGCRE-024 — Rev. 05 — Apr. NOV/16 — Pg. 01/01
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) and
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC).

}4 f‘.a a. Z a.g. a

Accreditation N2 CRL 0628

Initia! Accreditation: June 11th 2013

LANALI - Laboratorio de Analises de Alimentos S/S
Rodovia BR 467, KM 110 — Canada — Cascavel — PR - Brasil

The General Coordination for Accreditation of Inmetro grants accreditation to the Conformity Assessment Body identified above, at
the mentioned address, in compliance with the requirements established in the ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation

is the formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation
Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10.08

& 10:02:17 -03'00"

Aldoney Freire Costa
General Coordinator for Accreditation

The recognition status and scope shall be checked at the address www. Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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Ficha Técnica

Produto Cereal Infantil

Marca All Nutri

Fabricante do Produto

Razdo Social Allbrands Industria de Alimentos S/A.
CNPJ/MF 03.973.903/0001-47
Enderego Rua Luiz Berlesi, n° 348, Bairro Canguri,

colombo - Parana.

CEP 83412-050

Contato 0800 642 8040

Caracteristicas do produto

Descricdo Cereal a base arroz para alimentagdo
infantil com banana e maca.
Ingredientes Farinha de arroz, acticar, banana

desidratada em flocos, mix de vitaminas, e
minerais (carbonato de célcio, ferro
(difosfato férrico), vitamina C (acido L-
ascorbico), zinco (sulfato de zinco),
vitamina A (palmito de retinila), vitamina E
(acetato de DL-alfa-tocoferila), Niacina
(nicotinamida), vitamina D (colecalciferol),
acido pantoténico (D-pantotenato de
calcio), Vitamna B1 (Tiamina mononitrato), ,3), '
vitamina B6 (cloridrato de piridoxina) e
acido folico (4dcido N-pteroil-L-glutdmico),
maga desidratada em flocos, fosfato
tricdlcico e aromatizante. CONTEM
GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOIA,
LEITE E DERIVADOS DE TRIGO, CENTEIO,
AVEIA E CEVADA.

Guarde a embalagem em local fresco e

Acondicionamento / Armazenamento seco. Mantenha o pacote fechado apés a
abertura, recomenda-se consumir em até
30 dias apos aberto. Ndo guarde porcdes

preparadas e ndo consumidas.

A




Rendimento

Cerca de 9 por¢des.

Sugestdo de preparo

Lave suas mdos antes de comegar a
preparacdo do cereal. Utilize utensilios
limpos; Em um prato, adicionar 1 copo
(180ml) de leite integral morno;
Acrescentar aos poucos 3 coleheres de
sopa (21g) de mingau banana e maca
allnutri misturar e consumir.

Embalagem primaria

Saco plastico de polietileno atéxico,
resistente.

Peso liquido 180g
Lote 14 20:54
Fabricado 10/04/2024
Validade 04/2025
Composigdao Nutricional
Por¢des por embalagem: 9
Porgbes por embalagem: 21g (3 colheres de sopa)
100mi 21g %VD(*)

Valor Energético (kcal) 92 73 10
Carboidratos (g) 13 17 18
Acucares totais (g) 5,8 3




Aglicares adicionados (g) 1,3 25

Proteinas (g) 3,5 1,2 11
Gorduras totais (g) 3 0,1 0
Gorduras saturadas (g) i W 0

Gorduras trans (g) 0 0

Fibra alimentares (g) 0 0

Sédio (mg) 39 0 0
Vitamina A (up) 113 144 29
Vitamina D (up) 2.7 1,8 18
Vitamina E (mg) 0,33 0,54 11
Vitamina C (mg) 5,4 11 22
Vitamina B1 (mg) 0,1 0,11 36
Niacina (mg) 0,48 0,8 20
Acido Pantoténico (mg) 0,66 0,65 36
Vitamina B6 (mg) 0,05 0,04 12
Acido Félico (up) 13 17 22
Célcio (mg) 142 80 31
Ferro (mg) 1,6 3,2 29
Fosforo (mg) 97 42 15
Zinco (mg) 1,1 1,5 49

*Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢io. **No alimento pronto para o

consumo. ’é’ |

Maracanau, 10 de junho de 2024

Dac assinado digitat
2 MARIA LUANA DA COSTA

¥ Data: 10/06/2024 23:10:47-0300
Verifigue em hitps://validar ithgov.br

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 112 12307
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

Solicitante: CNPJ/CPF: <
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 %
Enderego: CEP: 3
RUA 513,41 60531310 3
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagao: Telefone: %
q FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3
Pagina 1 de 1 30/11/2022 Emisséo
Dados Fornecido pelo Solicitante
(" Local da amostragem / Orgao expedidor. Remessa:
R D DE OLIVEIRA NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
CEREAL INFANTIL BANANA E MAGA 27/04/22 15:41 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RENATA DIAS OLIVEIRA
Fabricagéo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
27/04/2022 01/04/2023 NA NA NA ALL NUTRI
Observagao:
PESO: 180G
~

Dados Laboratorio

Ordem Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisigdo: Resp. coleta:

( 10139791 109596MB22 NI NA mwwuugmﬂﬁm‘mmﬂ:
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigées da amostra:
L 21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO J

Relatério de Ensaio Microbiolégico - 10.139.791A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim
("Contagem de Estafilococos coagulase positiva <1,0 x 10° UFC/g @m0 M: 102 23-11-2022 |24-11-2022
2 Contagem total de Enterobacteriaceas <1,0 x 10" UFC/g @m0 M: 102 23-11-2022 |24-11-2022
‘°’Detec956 de Enterotoxina Estéfilocolitica Auséncia 25g @ Ausencia 29-11-2022 |29-11-2022
“Detecgdo de Salmonella spp. Auséncia 25g @ Auséncia 23-11-2022 |25-11-2022

Abreviatura:

NA = Né&o aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Colonias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):

(1) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012

(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/06-09/97. Enterobacteriaceae Count (EB) plate. PE MB 098

(3) AOAC OMA 2007.06.2019

(4) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagédes adicionais:

(a) Instrugdo Normativa n° 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estdo a disposigéo do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

Coraad ¢
CRBIG PR’ 108011/67D"

Rodrigo Onofre de Souza

Responsavel Técnico

Alvaro Largura | CRF/PR 716

Signatarios autorizados

Lilian Patricia de Rames | CReio 83724/07 - D
Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787
Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 108011/07 - D

Signatdrios autorizados Rua Uruguar, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45642/07 - D
45 3333-6000
Leticia Nazzari | CReio. 50702/07 - D
DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAxMzk3OT e a série FSBMTASNTK2TUlyMnww

www.adg.com.br




BQ labs 4iiri

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

: Dados do Solicitante
( Solicitante: CNPJ/CPF: s
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 g
Enderego: i CEP: 5
RUA 513,41 60531310 g
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagdo: Telefone: é‘{
\_ FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3

Pagina 1 de 1 03/12/2022 Emissédo

Dados Fornecido pelo Solicitante

Local da amostragem / Orgéo expedidor: Remessa: N
R D DE OLIVEIRA NI

Descrigao da amostra (Tipo): Lote: Lacre:

CEREAL INFANTIL BANANA E MAGA 27/04/22 15:41 NA

Ponto de coleta: Resp. coleta:

NA - RENATA DIAS OLIVEIRA

Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:

27/04/2022 01/04/2023 NA NA NA ALL NUTRI

Observagao:

PESO: 180G

Dados Laboratorio

Ordem Servigo: Codigo da amostra: Namero da requisigéo: Resp. coleta:
10139792 42228FQ22 NI NA ‘mwwulgliunmmh

Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra:
21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.139.792A-0

Ensaio Resultado 3 Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
("GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETEREQO 1,83 g/100g Sem valor de referéncia 0,17 22-11-2022 |01-12-2022
2DETERMINAGAO DE pH 6,02 Sem valor de Referéncia 2a12 |22-11-2022 |26-11-2022
“PROTEINA TOTAL 4,36 g/100 g Sem valor de referéncia 0,15 22-11-2022 | 03-12-2022
“UMIDADE e VOLATEIS 4,02 g/100 g Sem valor de referéncia 0,06 22-11-2022 |29-11-2022 |

Abreviatura:

NA = N&o aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V.
Infonnagées. adicionais:

Todas as informagées constam nos dados brutos das analises e estdo a disposigdo do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratdrio de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratorio.

o Crbio PR. 83724/07-D

Alvaro Largura | CRF/PR716 Signatarios autorizodos Lilian Patricia Ramos

SigPaNinGs dilrizoos Lilian Patricia de Ramos | CRBio: 83724/07 - D Rua Urugual, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBic: 45¢42/07 -0  Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787 P—

Leficia Nazzari | CRBio. 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 108011/07 - D

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXMzk3OT e a série JBNDIyMjhGUTIyfDA=

www.a3q.com.br




Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgdo Geral de Acreditagdao

-~
e

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

2
Acreditacao n° CRL 0298
Acreditagao Inicial: 04/03/2008

A3Q Laboratorio Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

A Coordenagéo Geral de Acreditagdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, sequndo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagao

constitui a expressao formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditacao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:28:45 -03'00"

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditagcao
A situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www. Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)..

4 f‘.a a. 9 a.ﬂ. a

Accreditation No. CRL 0298

Initial Accreditation: March 04", 2008
A3Q Laboratorio Ltda.

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

The General Coordination for Accreditation of Inmetro (Cgcre) grants accreditation to the Conformity Assessment Body above

identified, at the mentioned address, according to the requirements of ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation is the

formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation Scope.

Assinado de forma digital
!,//‘,f’ por ALDONEY FREIRE

( = | COSTA54879590720
. ’x_,il,,,,,*-
/

Dados: 2020.08.17
17:29:03 -03'00'

kY

Aldoney Freire Costa

General Coordinator for Accreditation
\ situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov. br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

¢

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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2 Ficha Técnica

Produto Cereal Infantil — Mingau

Marca All Nutri

Fabricante do Produto

Razao Social AllBrands Industria de Alimentos S/A.

CNPJ/MF 03.973.903/0001-47

Endereco Rua Luis Berlesi, n°348, Bairro Canguiri,
Colombo - Parana.

CEP 83412-050

Contato 0800 642 8040

Caracteristicas do produto

Descrigao Cereal Infantil, 8 cereais a base de trigo, arroz,
milho, triticale, aveia, cevada, centeio e quinoa
para alimentacdo infantil.

Ingredientes Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
folico, farinha de arroz, farinha de milho
enriquecida com ferro e acido fdlico, farinha
de triticale, farinha de aveia, farinha de
cevada, farinha de centeio, mix de vitaminas e
minerais (maltodextrina, ferro (difosfato
férrico), vitamina C (acido L-ascérbico), zinco
(sulfato de zinco), vitamina A (palmitato de
retinila), vitamina E (acetado de DL-alfa—
tocoferila), niacina (nicotinamida) vitamina D
(colecalciferol), acido pantoténico (D-
pantotenato de cdlcio), vitamina B1 (tiamina
moninitrato), vitamina B6 (cloridrato de
piridoxina), acido fdlico (acido N-teroil-L-
glutdmico), farinha de quinoa, fostato de
tricdlcico e aromatizante. CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO,
AVEIA, CENTEIO E CEVADA. PODE CONTER
LEITE DE SOJA.

Acondicionamento Conservar em local fresco e seco.

Peso liquido 180g

Embalagem Primaria Saco plastico de polietileno atoxico, resistente, 6’;9
rotulado.

Lote 12 14:47

Fabricado 26/04/2022

Validade 04/2023




Composicao Nutricional

Porgdo de 21g (3 colheres de sopa)

Quantidade por porg¢ao %VD(*)
Valor energético 69Kcal = 291K]J -
Carboidrato 15g -
Proteinas 2,0g -
Gorduras Totais 0,2g -
Gorduras Saturada 0,0g -
Gorduras Trans 0,0g -
Fibra Alimentar 1,0g -
Sddio 5mg -
Calcio 62mg 16%
Ferro 3,2mg 36%
Fosforo 33mg 12%
Vitamina A 144 pp 36%
Vitamina B1 0,11mg 36%
Vitamina B6 0,04mg 36%
Vitamina C 11mg 36%
Vitamina E 0,54mg 20%
Niacina 0,80mg 20%
Acido Félico 17up 36%
Vitamina D 1,8up 36%
Acido Pantoténico 0,65mg 36%
Zinco 1,5mg 36%

(*) Valores didrios recomendados para crian¢as de 7 a 11 meses (Resolugdo 269/05) (-) VD ndo

estabelecido.

MARIA LUANA DA
COSTA:07081768369 COSTA07081768369

Dados: 2023.01.04 19:24:17 -03'00'

Maracanau, 04 de janeiro de 2023

Assinado de forma digital por
MARIA LUANA DA

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 112 12307
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA
Dados do Solicitante

Solicitante: CNPJ/CPF: <

R. D. DE OLIVEIRA : 40.498.101/0001-59 5
Enderego: . CEP: %

RUA 513,41 60531310 4
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagdo: Telefone: 96"

L FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3
Pagina 1de 1 30/11/2022 Emissdo
Dados Fornecido pelo Solicitante

Local da amostragem / Orgéo expedidor: Remessa: \
R D DE OLIVEIRA NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
CEREAL INFANTIL 8 CEREAIS 26/04/2022 15:8 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RENATA DIAS OLIVEIRA
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
26/04/2022 01/04/2023 NA NA NA ALL NUTRI
Observagéo:
PESO: 180G

P
Dados Laboratoério

(~ Ordem Servigo: Cadigo da amostra: Numero da requisigdo: Resp. coleta:
{ 10139793 109597MB22 NI NA ‘HWWHHE%HMMWM

‘ Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra: J

21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Microbiolégico - 10.139.793A-0

Ensaio - Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim
("Contagem de Estafilococos coagulase positiva <1,0 x 10" UFC/g @ m1om: 102 23-11-2022 |24-11-2022
“Contagem total de Enterobacteriaceas <1,0 x 10" UFClg @ maom: 102 23-11-2022 |24-11-2022
“Detecgdo de Enterotoxina Estafilocolitica Auséncia 25g @ Auséncia 29-11-2022 |29-11-2022
“Detecgado de Salmonella spp. Auséncia 25g @ Auséncia 23-11-2022 |25-11-2022

Abreviatura:
NA = N&o aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Nimero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):
(1) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012
(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/06-09/97. Enterobacteriaceae Count (EB) plate. PE MB 098
A™, (3) AOAC OMA 2007.06.2019
(4) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagdes adicionais:
(a) Instrugdo Normativa n° 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estdo a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratorio de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. J
Nota: Opinides e interpretagées néo fazem parte do escopo deste laboratério.

0 . N oy
R avel Téc oo iy \\) [SS =
e —— CRBIG PR’ 10801 107D
Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatarios autorizados Rodrigo Onofre de Souza
Signatarios autorizados Lilian Patricia de Ramos | CrReio 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio. 45¢42/07 -0  Natan da Silva Miranda Sechi | CrRO-PR 09203787

45 3333-6000

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Engdios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXMzk3OT e a série NSMTASNTK3TUKMnww

Leficia Nazzari | CReio. 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 10801/07 - D

viww.adq.com.br
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA
Dados do Solicitante
(~ Solicitante: CNPJ/CPF: 5
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 §
Enderego: CEP: %
RUA 513,41 60531310 e
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagao: Telefone: 2’;
q FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3
Pagina 1de 1 03/12/2022 Emisséo
Dados Fornecido pelo Solicitante
Local da amostragem / Orgao expedidor: Remessa:
R D DE C_)LIVEIRA NI
Descrigao da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
CEREAL INFANTIL 8 CEREAIS 26/04/2022 15:8 NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RENATA DIAS OLIVEIRA
Fabricagdo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
26/04/2022 01/04/2023 NA NA NA ALL NUTRI !
Observagéo: }
. |
f\‘PESO. 180G )
Dados Laboratério
/" Ordem Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisig&o: Resp. coleta:
10139794 42229FQ22 NI NA IIWW"“]"!HMH ’II’
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra: ‘
L 21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO )
Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.139.794A-0
Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
("GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETEREO 0,49 g/100g Sem valor de referéncia 0,17 22-11-2022 | 01-12-2022
@DETERMINAGAO DE pH 5,60 Sem valor de Referéncia 2a12  |22-11-2022 |26-11-2022
®PROTEINA TOTAL 9,76 g/100 g Sem valor de referéncia 0,15 22-11-2022 |03-12-2022
“UMIDADE e VOLATEIS 5,08 g/100 g Sem valor de referéncia 0,06 22-11-2022 |29-11-2022
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):
(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V
(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V
f\ (3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V
(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V.
Informagées adicionais:
Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estao a disposigao do solicitante.
O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relat6rio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo € sem nenhuma alteragao.
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.
Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: OpiniGes e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratorio. i
2 l0m Rrvren
Respansdval Tégnico Crbio PR: 83724/07-D
Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatarios autotizados Lilian Patricia Ramos
Signatarios autorizados Lilian Patricia de Ramos | CRBio 83724/07 - D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - P /
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45¢42/07 -0 Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787 T '
Leficia Nazzari | CRrBio. 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 10801/07 - D 3

DQ 087 Reviséo 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXMzk3OT e a série RBNDIyMjIGUTIyfDA=

www.a3q.com.br




Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgédo Geral de Acreditacao

i
i

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mdtuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

E?{ a 0 g o g '/{ 4 g oa e
2
Acreditacao n° CRL 0298
Acreditagao Inicial: 04/03/2008

A3Q Laboratorio Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

A Coordenagéo Geral de Acreditagdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima
identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 1 7025:2017. Esta acreditagéo

constitui a expressdo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17

g “ 17:28:45 -03'00"

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditagao
A situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov. br/credenciamento//aboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILA C),
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)..

}4 g.a a. Z a.ﬁ. a

Accreditation No. CRL 0298

Initial Accreditation: March 04", 2008
A3Q Laboratoério Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

The General Coordination for-Accreditation of Inmetro (Cgcre) grants accreditation to the Conformity Assessment Body above

identified, at the mentioned address, according to the requirements of ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation is the

formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:29:03 -03'00'

Aldoney Freire Costa

General Coordinator for Accreditation
\ situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov. br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

%g
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Ficha Técnica

Produto Achocolatado em P46 Instantineo
Marca 3 Coracgdes

Fabricante do Produto

Razdo Social Trés Coracdes Alimentos S.A.
CNPJ/MF 63.310.411/0001-18
Enderego Rodovia BR 101 Norte, 10000 ~ Lote 9,

Quadra 9 — Bairro Nossa S. da
Apresentagao - Natal/RN.

CEP 59115-001
Contato 0800 0313033
Site cafe3coracoes.com.br

Caracteristicas do produto

Descrigao Alimento achocolatado em pé instantaneo,
fonte de vitaminas e minerais.
Ingredientes Aglcar, cacau em pd, maltodextrina,

minerais, vitaminas, emulsificante lecitina
de soja e aromatizante. ALERGICOS:
CONTEM DERIVADOS DE SOJA.

Mantenha o produto em local seco e
Acondicionamento / Armazenamento fresco. Apds aberto, recomenda-se o
consumo do produto até 30 dias. Evite
utensilios molhados ao manusear o pé
dentro da embalagem.

Rendimento Rende 35 porgdes.

Sugestao de preparo Adicione 2 colheres de (sopa) bem cheia
de achocolatado (aproximadamente 20g) a
uma caneca ou copo de leite integral
(aproximadamente 200ml ) para o preparo
de 210ml de bebida achocolatada.

Embalagem primaria Saco plastico de polietileno atoxico,
resistente.

Peso liquido 700g

Lote B13 D 1023195 17:17

Validade 15/05/2025

l1de3



Composicao Nutricional
Porg¢des por embalagem: 35
Por¢des por embalagem: 20g (2 colheres de sopa)
100ml 20g %VD(*)
Valor Energético (kcal) 91 77 4
Carboidratos (g) 13 18 6
Acgucares totais (g) 11 15
Aglcares adicionados (g) 7 15 30
Proteinas (g) 31 0,5 1
Gorduras totais (g) 3 0,3 1
Gorduras saturadas (g) 2 0,2 1
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibra alimentares (g) 0,3 0,7 3
Sédio (mg) 71 11 1
Vitamina D (up) 1,1 2,3 15
Vitamina B1 (mg) 0,09 0,18 15
Vitamina B2 (mg) 0,09 0,18 15
Vitamina B6 (mg) 0,1 0,2 15
Vitamina B12 (up) 0,17 0,36 15
Ferro (mg) 1 23 15
Zinco (mg) 0,81 1,7 15

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgio. **No alimento pronto parao

consumo. ﬂ

Maracanad, 10 de junho de 2024
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Bac assinado dig) yoe
7 MARIA LUANA DA COSTA
7 Data: 10/06/2024 23:13:53-0300
Verifique em hitps://vatidar. it gov.br

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 1192 12307
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e pados do Solicitante o
BT - CNPJCPF: |5
/~Soiictante: ) - | 40.498.101/0001-59 1§
(% . DE OLIVEIRA I Bttty |
R.D. DE OLIV [ | -
| R w3
‘ : ENRIQUE, 974 _ Bt i o
PROFESSOR JOSE " Estado: | Responsével pela SOICRAGEO: (85) 99965-9!68 Aé_,_,,_“",,.ﬂ_ﬁ
CFor | CE RENATA DIAZ BN i '“"”5;5,-',,'57391 15/02/2022 Emisséo
| FORTALEZA | R

e

DadOS FOT“eCidofﬂgjghtitfp t’eﬂ,«*«»—/—/‘ e T REMSSA:
R

Tocal da amostragem / Orgac expedidor:

R D DE OLIVEIRA I T \Lm
bbbt — M‘fﬂ’
ACHOCOLATADO EM PO I = .
| |RENATA DIAZ
s o |
3 CORAGOES I

. PESO: 7006 , B - —

) Dados Laboratério gy
0 "aa"&n”g‘erv’&””‘”'"f&?&o?ﬁw”n&ﬁfwﬁwﬁﬁ’ﬁmﬂ Fos oo | \l\““i‘\“‘l‘l‘ |
| ! MB22 IR e
wﬁ_ﬂ_ﬂw Efiqueta: Temp. recebimento: Condigdes da amosie:
| Recetimenta: | 25.0°C NORMAL - LACRA
| 09/02/2022 15:50 o INA _J_!.’ B - -

Relatério de Ensaio Microbiologico - 9.972.603A-0

[ Ensaio _
" Contagem total de Enterobacteriaceas

owitado_ ~TUmdade __|Referenca Jmicio_[Fim_

@) SVR

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Colnias | NMP = Nomero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Néo Detsctéave
Metodologia(s):

(1) AFNOR Certificate Number 3M 04/06-09/37. Enterobacteriaceae Count (EB) plate. PE MB 098
(2) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.

Informagdes adicionais:
{a) Resolugao - RDC N° 331, de 23 de dezembro de 2019

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estdo a disposigao do solicitante.

\O(s) resultado(s) desta(s) andlise(s) tem significado restritc e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatorio de ensaio somente pode ser repraduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):

Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

re, Jendie.
CRBIO-PR: 108044/07-D
Brunz Camila Garcia

Para validar a assinatura do se
u laudo acesse conferi
7 Revis30 0.0 - - Apigiorragups ferirassinatura.a3q.com.br e digite 0codigo OTk3MjYWM3 e a sé D
vsio00. a série wxNDc2Nk1CMi
DQ 08 visa 03/01/2022 Relatério de qsaos JJBMA/
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+ A30 1508 |
BV n
Dados do Solicitante
Solicitante: CNPJICPF: s
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 g
PROFESSOR JOSE HENRIQUE, 974 60843270 g
Cidade: Estado: | Responsével pela solicitagao: Telefone: EY
FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 g
Pégina 1 de 1 23/02/2022 Emisséo
Dados Fornecido pelo Solicitante
Local da gem / Orgéio expedidor: Remessa:
R D DE OLIVEIRA NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre: ’ 1
ACHOCOLATADO EM PG L338D NA :
Ponto de coleta: Resp. coleta: |
NA - RENATA DIAZ |
Fabricagdo: Validade: Cofleta: Temp. Coleta: Fabricante: ]
NA 16/12/2022 NA NA NA 3 CORAGOES |
I Observagio: 1
| PESO: 700G |
Dados Laboratério
Ordem Servigo: Cddigo da amostra: Nimero da requisica: Resp. coleta: T
sor 260 ez v AIUAEOEY
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra: M}
09/02/2022 15:50 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO )
Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico - 9.972.604A-0
Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ |inicio Fim ]
GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETEREQ 1,26 g/100g Sem valor de referdncia 0,17 11-02-2022 | 21-02-2022 i
“DETERMINAGAO DE pH 7,71 Sem valor de Reteréncia 0a16 |11-02-2022 |15-02-2022 |
SPROTEINA TOTAL 3,18 g/100 g Sem valor de referéncia 0,15 11-02-2022 | 23-02-2022 i
“UMIDADE e VOLATEIS 1,33 a/100g Sem valor de refer8ncia 0,06 11-02-2022 | 18-02-2022 |
Abreviatura:
NA = Néo aplicado | Ni = Néo informado | LQ = Limite de Quantificacdo | NE = Ndo Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):

{1) Instituto Adotfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V

(2) Instituto Adoifo Lutz. Métodos fisico-quimicos para anélise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V

{3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V

.4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V.
informagdes adicionais:

Todas as informagoes constam nos dados brutos das analises e estdo a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restritc e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragao.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentério(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcere de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagbes ndo fazem parte do escopo deste laboratorio. '

Crbio PR: 83724/07-D
Lilian Patricia Ramos

DQ 087 Revisda 0.0 - 03/01/2022 Relatério de Ensaios
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Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenagéao Geral de Acreditagao

-
-

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

9 a.;. g d@f{ g.a ’~

Acreditagao n° CRL 0298
Acreditag&o Inicial: 04/03/2008

A3Q Laboratério Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

A Coordenacgédo Geral de Acreditagdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no enderego citado, sequndo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagdo

constitui a expressédo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17

& ‘ 17:28:45 -03'00"

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditacao
A situagéo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)..

)4 g.a a. Z n.ﬂ. a

Accreditation No. CRL 0298

Initial Accreditation: March 04", 2008
A3Q Laboratorio Ltda.

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

The General Coordination for Accreditation of Inmetro (Cgcre) grants accreditation to the Conformity Assessment Body above

identified, at the mentioned address, according to the requirements of ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation is the

formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:29:03 -03'00'

Aldoney Freire Costa

General Coordinator for Accreditation
\ situagéo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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Ficha Técnica

Produto

Aveia em flocos finos

Marca

All Nutri

Fabricante do Produto

Razdo Social

Allbrands Industria de Alimentos S/A.

CNPJ/MF 03.973.903/0001-47
Enderego Rua Luiz Berlesi, n® 348, Bairro Canguri,
colombo - Parana.
CEP 83412-050
Contato 0800 642 8040
Caracteristicas do produto
Descrigdo Aveia em flocos finos, 100% cereal

integral.

Ingredientes

Aveia em flocos. CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM AVEIA. PODE
CONTER CEVADA, CENTEIO, TRIGO,
TRITICALE E SOJA.

Acondicionamento / Armazenamento

Apos abrir, manter a embalagem bem
fechada para conservagdo das
caracteristicas do produto, recomenda-se
o consumo em até 30 dias.

Rendimento Cerca de 5 porgoes.
Embalagem primaria Caixa de papel, rotulada.
Peso liquido 170g.

Lote 231123 15:44 A
Validade 23/11/2024




Composigdo Nutricional
Porgdo de 30g (2 colheres de sopa)
%VD(*)

Valor Energético (kcal) 115=482kj 6
Carboidratos (g) 20 7
Proteinas (g) 4,3 9
Gorduras totais (g) =2 4
Gorduras saturadas (g) 0,3 1
Gorduras trans (g) 0 (-)
Fibra alimentar (g) 3,2 13
Sédio (mg) 0 0
Ferro (mg) 1,4 10

*Valores didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400kj. Seus valores
didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
enérgeticas. (*) VD ndo estabelecido.

Maracanau, 10 de junho de 2024

Documento assinado digitalmente

?ﬁb;ﬁ MARIA LUANA DA COSTA
%«% % Data: 10/06/2024 23:22:26-0300

verifique em hitps:/ fvalidar iti.gov.br

Supervisionado por: Maria Luana da Costa J

Nutricionista CRN 112 12307




BQ labs 4iir:

sign' 3
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA
Dados do Solicitante
(" Solicitante: CNPJ/CPF: s
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 g
Enderego: CEP: 5
RUA 513,41 60531310 g
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagao: Telefone: g
FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3
Pagina 1 de 1 28/11/2022 Emissao
Dados Fornecido pelo Solicitante
/" Local da amostragem / Orgao expedidor: Remessa:
R D DE OLIVEIRA NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
AVEIA FLOCOS FINOS 220602 15:05A NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RENATA DIAS OLIVEIRA [
Fabricagao: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
na 02/06/2023 NA NA NA ALL NUTRI
Observagédo:
PESO: 170G
o

Dados Laboratério

Ordem SerVigo: Codigo da amostra: Numero da requisi¢do: Resp. coleta:
10139795 109598MB22 NI NA lmmu“lwunnmmﬁ

Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra: |

L 21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO

Relatoério de Ensaio Microbiolégico - 10.139.795A-0

Ensaio Resultado £ Unidade Referéncia Inicio Fim \
('Contagem de Escherichia coli <1,0 x 10° UFC/g @ m:1oMm: 102 23-11-2022 |25-11-2022
(?Contagem presuntiva de Bacillus cereus <1,0 x 102 UFC/g @ 102 M: 10° 23-11-2022 |25-11-2022
®Detecgdo de Salmonella spp. Auséncia 25g @ Ausencia 23-11-2022 |25-11-2022

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Col6nias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Ndo Detectavel
Metodologia(s):

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019.
(2) NF EN ISO 7932:2004/AMD1:2020
(3) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
”ormagées adicionais:
' (a) Instrugao Normativa n° 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estdo a disposi¢ao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragao.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentariofs): }
Laboratdrio de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratério.

% Sl T Kodugy ¥ It Sonoe
S T CRBIO “PR! 1080111670
Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatarios autorizados Rodrigo Onofre de Souza
Signatdrios autorizados Lilian Patricia de Rames | CRBio. 83724/07 - D Rua Uruguar, 533 - Alto Alegre | Cascavet - P,
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45¢42/07 -0 Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787

45 3333-6000

DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatorio de Enhsaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAxMzk3OT e a série VBMTASNTk4 TUlyMnww

Leficia Nazzari | CRBio. 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic 10801/07 - D

www.adg.com.br




BQ labs 4iiri

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

=

Dados do Solicitante

Solicitante:

CNPJ/CPF:

<
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 %
Enderego: CEP: §
RUA 513,41 60531310 g
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagéo: Telefone: %
FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3
Pagina 1 de 1 03/12/2022 Emissao
; Dados Fornecido pelo Solicitante
/" Local da amostragem / Orgao expedidor: Remessa:
R D DE OLIVEIRA NI
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre:
AVEIA FLOCOS FINOS 220602 15:05A NA
Ponto de coleta: Resp. coleta:
NA - RENATA DIAS OLIVEIRA
Fabricagéo: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:
na 02/06/2023 NA NA NA ALL NUTRI
Observagéo:
Y PESO: 170G
~
Dados Laboratério
Ordem Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisigéo: Resp. coleta:
| 10139796 42230FQ22 NI NA 'WWH“ﬂiﬂﬂﬁlmmmu
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra: 1
L 21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO J

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico - 10.139.796A-0

Ensaio Resultado = Unidade Referéncia LQ Inicio Fim
("GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETEREO 7,69 g/100g Sem valor de referéncia 0,17 22-11-2022 |01-12-2022
(ZJDETERMlNAcAO DE pH 5,76 Sem valor de Referéncia 2a12 22-11-2022 |26-11-2022
“PROTEINA TOTAL 12,61 g/100g Sem valor de referéncia 0,15 22-11-2022 |03-12-2022
“UMIDADE e VOLATEIS 9,58 g/100 g Sem valor de referancia 0,06 22-11-2022 | 29-11-2022

Abreviatura:

NA = N&o aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Méximo Permitido

Metodologia(s):

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/IV
(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/IV
PN (3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/IV

' (4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/IV.

Informagdes adicionais:

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estao a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):

Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes nao fazem parte do escopo deste laboratorio.

Responsavel Técnico

Alvaro Largura | CRF/PR 716

Signatdrios autorizados

Eleone Aparecida Tozo Guazi | CRBio: 45642/07 - D
Leticia Nazzari | CrBio. 50702/07 - D

% Q)'*vev
Crbio PR: 83724/07-D
Signatarios autorizados Lilian Patricia Ramos
Lilian Patricia de Ramos | CRBio: 83724/07 - D Rua Uruguao, 533 - Alto Alegre | Cascavej - P
Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-PR 09203787 "
Rodrigo Onofre de Sotiza | CRBic:10801/07 -D

45 3333-6000
DQ 087 Revisao 1.0 - 01/08/2022 Relatorio de Ensaios

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAxMzk3OT e a série Z8BNDIyMzBGUJT lyfDA=




Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro

Coordenacgao Geral de Acreditacao
-
.
Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

>
Acreditagcao n° CRL 0298

Acreditagao Inicial: 04/03/2008

A3Q Laboratério Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

A Coordenacgéo Geral de Acreditagdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima

identificado, no endereco citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagdo

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:28:45 -03'00'

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditagao
A situagéo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MOD-CGCRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)..

/4 g.a a. 9 a.ﬁ. a

Accreditation No. CRL 0298

Initial Accreditation: March 04", 2008
A3Q Laboratoério Ltda.

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

The General Coordination for Accreditation of Inmetro (Cgcre) grants accreditation to the Conformity Assessment Body above
identified, at the mentioned address, according to the requirements of ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation is the

formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:29:03 -03'00'

Aldoney Freire Costa

General Coordinator for Accreditation
\ situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov. br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

N

MOD-CGCRE-024 - Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01
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Ficha Técnica

Produto

Leite em po integral, sem lactose.

Marca

ltambé

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n 0105/2549.

Fabricante do Produto

Razao Social

ltambé Alimentos LTDA.

CNPJ/MF 16.849.231/0016-90
Endereco Avenida Manchester, 2389 -
Goiania/GO.
CEP 74703-90
Contato 0800 703 4050
Caracteristicas do produto
Descrigao Leite em po integral instantaneo para

dietas com restricao de lactose.

Ingredientes

Leite integral, enzima lactase, minerais
calcio, ferro e zinco, vitaminas C, E, D
e A e emulsificante lecitina.
ALERGICOS: CONTEM LEITE E
DERIVADOS DE SOJA. CONTEM
GLUTEN.

Acondicionamento/Conservacao

Quando nao for utilizado todo o
conteudo, dobre a embalagem e
guarde em recipiente fechado e seco.
Apos aberto, consumir em 30 dias.
N&o necessita de refrigeragéo. Manter
em local seco e arejado, evitando a
incidéncia de raios solares.

Embalagem primaria

Embalagem plastica de polietileno,
rotulado.

Peso Liquido 300g.

Lote ) 3012240217
Fabricacao 17/02/2024
Validade 13/11/2024

Modo de preparo

Adicione 10 colheres de sopa cheias,
ou 130g, de leite em po integral
instantaneo Itambé nolac a 1/2 litro de
agua filtrada ou fervida. Misture bem
ate dissolver o leite em po e
acrescente mais agua até completar
um litro de leite. Adicione 2 colheres
de sopa cheias, ou 269, de leite em pd
integral instantaneo itamba meio copo
de agua filtrada ou fervida. Misture
bem até dissolver o leite em po e
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acrescente mais agua até completar
um copo de leite.

Atencao: use agua morna para
dissolver mais facilmente o leite em
po.

O leite em po integral instantaneo
Itambé nolac 300g equivale a 2,3
litros.

Rendimento

Cerca de 12 porcoes de 26 gramas (2
colheres de sopa)




 INFORMAGAO NUTRICIONAL
PORCAO POR EMBALAGEM:

CERCA DE 12
PORCAO: 26g (2 colheres de
sopa) -

100ml ** 269 %VD*
Valor energético 43 129 6
(kecal)
Carboidratos (g) 51 10 3
Agucares Totais 5,1 10
(9)
Acucares 0 0 0
Adicionados (g)
Lactose (g) 0 0
Glicose (g) 2,5 5.1
Galactose (g) e 51
Proteinas (g) 3.3 6,6 13
Gorduras Totais 3,4 6,9 11
gz:rduras 2,2 45 23
Saturadas (g)
Gorduras Trans 0 0 0
(9)
Fibras 0 0o 0
Alimentares (g)
Saédio (mg) 38 76 4
Vitamina A (ug) 60 120 156
Vitamina D (ug) 1,1 ¥ 19
Vitamina E (mg) 1,1 2,3 15
VitaminaC (mg) 7,5 15 156
Calcio (mg) 171 343 34
Ferro (mg) 1.1 o] 15
Zinco (mg) 0,83 1,7 15 .
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao. ’J,

Maracanau, 02 de maio de 2024

Documento assinado digitaimente

yﬁ&me MARIA LUANA DA COSTA
% % Data: 02/05/2024 18:47:56-0300

Verifique em hitps://validar.iti.gov.br

V4

Supervisionado por: Maria Luana da Costa

Nutricionista CRN 11° 12307

f




BQ labs 4iit

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

(" Solicitante: CNPJ/CPF: s
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 g
Enderego: CEP: %
RUA 513,41 60531310 4
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitaggo: Telefone: g
q FORTALEZA CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3

Pagina 1 de 1 30/11/2022 Emissao
Dados Fornecido pelo Solicitante

(" Local da amostragem / Orgéo expedidor: Remessa: -

R D DE OLIVEIRA NI
Lote: Lacre:

Descrigdo d-a amostra (Tipo):

LEITE EM PO ZERO LACTOSE 3012220510 NA

Resp. coleta:

Ponto de coleta:

NA - RENATA DIAS OLIVEIRA
Fabricagao: Validade: Coleta: Temp. Coleta Fabricante:
10/05/2022 04/02/2023 NA NA NA ITAMBE
Observagao:
PESO: 300G
A J
. Dados Laboratério
Ordem Servigo: Codigo da amostra: Numero da requisigdo: Resp. coleta: |IWW T ‘1
10139797 109599MB22 NI NA Wﬂlﬂmﬂ“ﬁ"“n‘luw’
Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra: 4\
L 21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO ’}
Relatoério de Ensaio Microbiolégico - 10.139.797A-0
Ensaio Resultado Unidade Referéncia Inicio Fim ‘
"Contagem de Estafilococos coagulase positiva 2,0x 10° UFC/g @ m:10M: 102 23-11-2022 |24-11-2022 ,‘
@Contagem de Micro-organismos 4,9 x 102 UFC/g @ m:3x10% M: 1x 106 23-11-2022 |26-11-2022
Mesofilos Aerdbios Viaveis a 30°C
®Contagem total de Enterobacteriaceas 1,0 x 10* UFClg @ 49 23-11-2022 |24-11-2022
“Detecgado de Enterotoxina Estéafilocolitica Auséncia 25g @ Auséncia 29-11-2022 |29-11-2022
®Detecgdo de Salmonella spp. Auséncia 25g @ Auséncia 23-11-2022 |25-11-2022

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Coldnias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):
(1) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012
A (2) NF EN ISO 4833-1:2013
(3) AFNOR Certificate Number 3M 01/06-09/97. Enterobacteriaceae Count (EB) plate. PE MB 098
(4) AOAC OMA 2007.06.2019
(5) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagdes adicionais:
(a) Instrugédo Normativa n° 161 de 1° de julho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estao a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).

Este relatdrio de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragao. 4'
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagdes ndo fazem parte do escopo deste laboratorio.

- 0 .
R svel Tecrio odogg Ny Sope
AR CRBIOPR: 1080111070
Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatarios autorizados Rodrigo Onofre de Souza
Signatdrios autorizados Lilian Patricia de Ramas | CReio 83724/07 - D Rua Urugual, 533 - Alto Alegre | Cascavel -\&
Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45642/07 -0  Natan da Silva Miranda Sechi | CrO-PR 09203787
Leticia Nazzari | CrBio. 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic 108011/07 - D

45 3333-6000

DQ 087 Reviséo 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Ensdios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXMzk3OT e a série d8MTASNTk5TUlyMnww

www.adg.com.br




BQ labs 4iirt

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

/" Solicitante: CNPJ/CPF: s
R. D. DE OLIVEIRA 40.498.101/0001-59 g
Enderego: CEP: 3
RUA 513,41 60531310 -
Cidade: Estado: | Responsavel pela solicitagdo: Telefone: g

L FORTALEZA | CE RENATA DIAZ (85) 99965-9468 3

Pagina 1 de 1 07/12/2022 Emissao

Dados Fernecido pelo Solicitante

(" Local da amostragem / Orgéo expedidor: Remessa: \
R D DE OLIVEIRA NI i
Descrigdo da amostra (Tipo): Lote: Lacre: |
LEITE EM PO ZERO LACTOSE 3012220510 NA !
Ponto de coleta: Resp. coleta: ‘
NA - RENATA DIAS OLIVEIRA 1
Fabricag&o: Validade: Coleta: Temp. Coleta: Fabricante:

10/05/2022 04/02/2023 NA NA NA ITAMBE
Observagédo:
PESO: 300G

)

Dados Laboratério

Ordem Servigo: Caodigo da amostra: Numero da requisi¢ao: Resp. coleta:
10139798 42231FQ22 NI NA Imuuﬂﬂﬁﬂmm mlﬂ ‘
|
|

Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condigbes da amostra:

21/11/2022 15:04 NA 25,0°C NORMAL - LACRADO

|
|
N

Relatorio de Ensaio Fisico-Quimico - 10.139.798A-0

Ensaio Resultado Unidade Referéncia LQ Inicio Fim J
("GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 26,65 g/100g Sem valor de referéncia 0,10 22-11-2022 |02-12-2022 |
@DETERMINAGAO DE pH 6,71 — 2a12  [22-11-2022 |30-11-2022
@PROTEINA TOTAL* 26,52 g/100 g Sem valor de referéncia 0,17 22-11-2022 |03-12-2022
@UMIDADE e VOLATEIS 1,76 g/100g Sem valor de referéncia 0,01 22-11-2022 |05-12-2022 |

Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = Nao Especificado | ND = N&o Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido
Metodologia(s):
(1) 1SO 1736:2008 (IDF 09)
(2) Instrugao Normativa n° 68 de 12/12/2006 - MAPA.
(3) 1SO 8968-1:2014 (IDF 20-1)
‘ormagdes adicionais:

Todas as informagdes constam nos dados brutos das analises e estéo a disposigao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) analise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatério de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteragéo.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem & de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):
Laboratério de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides e interpretagcdes ndo fazem parte do escopo deste laboratorio. é

Lo Lyvrer

Responsdvel Téci

Sp nico Crbio PR: 83724/07-D
Alvaro Largura | CRF/PR 716 Signatarios autorizados Lilian Patricia Ramos
T Lilian Patricia de Ramos | CRBio 83724/07 - D Rua Uruguai, 533

Eleone Aparecida Tozo Guzi | CRBio: 45642/07 -0 Natan da Silva Miranda Sechi | CRO-Pr 00202787
Leticia Nazzari | CRBio. 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBic: 10801/07 - D

45 3333-6000

DQ 087 Revisdo 1.0 - 01/08/2022 Relatério de Effsaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAxMzk3OT e a série h8NDIyMzFGUTfyfDA=

www.a3q.com.br




Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro
Coordenacgdo Geral de Acreditagao

-
.

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e da Interamerican Accreditation
Cooperation (IAAC)

&wtégémda de rPereditacdao
>
Acreditacao n° CRL 0298
Acreditacao Inicial: 04/03/2008

A3Q Laboratorio Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

A Coordenacdo Geral de Acreditagdo do Inmetro (Cgcre) concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade acima
identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditacédo

constitui a expresséo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditagao.

Assinado de forma digital

2 por ALDONEY FREIRE

[ . COSTA:54879590720

A Dados: 2020.08.17
17:28:45 -03'00'

Aldoney Freire Costa

Coordenador Geral de Acreditagao
A situag@o atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www. Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC),
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)..

}4 g.a a. 2 a.g. a

Accreditation No. CRL 0298
Initial Accreditation: March 04", 2008

A3Q Laboratério Ltda.
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre — Cascavel - PR

The General Coordination for Accreditation of Inmetro (Cgcre) grants accreditation to the Conformity Assessment Body above
identified, at the mentioned address, according to the requirements of ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation is the

formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2020.08.17
17:29:03 -03'00

Aldoney Freire Costa

General Coordinator for Accreditation
\ situagdo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

= |
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Ficha Técnica

Produto Aptamil Premium

Marca Danone

Registro MS n° 6.6577.0155

Fabricante do Produto

Razdo Social Danone LTDA.
CNPJ/MF 23.643.315/0142-93
Enderego Av. Projetada, S/N - Rua 2, lote 01 a 08,

quadra 10 - pogos de caldas/MG

CEP 37718-256

Contato 0800 701 7561

Caracteristicas do produto

Descrigdo Férmula infantil para lactentes. Aptamil
Premium.
Ingredientes Lactose, proteina do soro do leite*, éleos

vegetais (6leo de palma, dleo de girassol
alto oleico, d6leo de canola, dleo de
girassol), leite desnatado?®, fibras
alimentares (galacto-oligossacarideos e
fruto-oligossacarideos), carbonato de
calcio, dleo de peixe, citrato tripotassico,
cloreto de sodio, fosfato de célcio
dibassico, fosfato tricalcico, dleo de
mortierella alpina, acido L-ascorbico,
bitartarato de colina, cloreto de magnesio,
taurina, sulfato ferroso, cloreto de colina,
sulfato de zinco, mio-inositol, citidina 5-
monofosfato, sal dissodico de uridina 5-
monofosfato, adenosina 5-monofosfato,
sal dissodico de inosina 5-monofosfato,
nicotinamida, sal dissédico de guanosina 5-
monofosfato, acetato de DL-alfa-tocoferila,
gluconato cuprico, D-pantotenato de \/w
calcio, palmitato de retinila, DL-alfa-
tocoferol, cloridrato de cloreto de tiamina,
cloridrato de piridoxina, sulfato de
manganes (l1), acido N-pteroil-L-glutdmico,




iodato de potassio, fitomenadiona, \;;%_(:
selenito de sodio, colecalciferol, D-biot
cianocobalamina e emulsificante lecitina

de soja. CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM

GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE E
DERIVADOS DE LEITE, DE SOJA E DE PEIXE

Acondicionamento / Armazenamento

Conservar em local seco e fresco. Apds

aberto, ndo refrigerar, conservar a lata
bem fechada em local seco e fresco, e

consumir em até 30 dias.

O consumo deve ser imediato apods o
preparo. Quando necessario o preparo do
produto com antecedéncia, 0 mesmo deve
ser mantido sob refrigeracdo a uma
temperatura menor que 5°C, por no
maximo 24 horas. Os restos do produto
preparado devem ser descartados.

Embalagem primaria

Lata em ago, rotulada de papel, tampa de
PEBD.

Modo de Preparo

Lave as mdos, a mamadeira, o bico e o anel

até remover todos os residuos de formula.
Ferva os utensilios durante 5 minutos

Conserve-os tampados até o momento de
usa-los; Ferva a agua potavel durante 5
minutos e deixe resfriar por cerca de 15
minutos até atingir a temperatura de 70°C
O uso de dgua e mamadeiras ndo fervidas
pode provocar doengas ao lactente;
Coloque na mamadeira esterelizada a
quantidade exata de agua previamente
fervida; Sempre utilize a colher-medida e
nivele-a na aba plastica contida na tampa.

Peso liquido 800g

Lote 2025.04.13 AP' 10214 10;33
Fabricado 13/10/2023

Validade 13/04/2025




Composi¢ao Nutricional

100g 100ml
Valor Energético (kcal) 484 67
Carboidratos (g) 55 .7
Acucares totais (g) 55 7,6
Acucares adicionados (g) 30 4,1
Sacarose (g) 0 0
Proteinas (g) 9 1.2
Gorduras totais (g) 24 33
Gorduras saturadas (g) 6,2 0,9
Gorduras trans (g) 0 0
Gorduras poli-insaturadas 4,4 0,6
(8)
Omega 6 (g) 3,7 0,5
Acido linoleico (mg) 3,6 0,5
Acido araquidénico (ARA) 0,05 0,01
(8)
Omega 3 (mg) 693 95
Acido linolénico 626 87
Acido eicosapentaenoico 7,9 1,1
(EPA) (mg)
Acido desosaexaenoico 48 6,6
(DHA) (mg)
Fibras alimentares (g) 5,8 0,8
Fruto-oligossacarideos 0,6 0,1
(FOS) (g)
Galacto-oligossacarideos 5,2 0,7
(GOS) (g)
Sodio (mg) 173 24
Vitamina A (up) 433 60
Vitamina D (up) 9,3 1,3

Vitamina E (mg) 7,8 1,1




Vitamina K (up)
Vitamina C (mg)
Vitamina B1 (mg)
Vitamina B2 (mg)
Niacina (mg)
Acido pantoténico (mg)
Vitamina B6 (mg)
Biotina (up)

Acido fdlico (up)
Vitamina B12 {up)
Calcio {mg)
Cloreto (mg)
Cobre (up)

Ferro (mg)
Fosforo (mg)

lodo (up)
Magnésio {(mg)
Manganés (mg)
Potdssio (mg)
Selénio (up)

Zinco (mg)

Colina (mg)
Taurina {mg)
Nucleotideos (mg)
Carnitina (mg)
Inositol (mg)

39

0,38
0,65
3,2
25
0,39
10
90
13
455
377
328

277
107
37
0,09
481
17
4,2

36
23
6,9
24

5,5 &

12
0,05
0,09
0,44
0,34
0,05
1,4
12

0,18
63
52
46
0,83

38

15

51

0,01

67

23

0,59

12

3,2
0,96

3.3

Maracanau, 10 de junho de 2024
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Lanali

BHALISES DY ALIMERTOL & AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS

Nome: COMERCIAL DMS LTDA Orgamento: N.I.
CNPJ: 40.498.101/0001-59 Cidade: MARANGUAPE Estado: CE Pais: Brasil

Produto: Formula Infantil Aptamil (Premium 1) Solicitagéo:

Marca: Danone Fabricagao: 03/04/2023 Validade: 02/10/2024 Registro: NI

Lacre: NI Lote: 20241002 Turno: NI

Coletador: Renata Data coleta: 29/05/2024 Hora coleta:  09:00 Temp. coleta: NI
ﬁ Local coleta: Comercial DMS Integrado: NI

N°® do SIF/ER: NI

Informagdes adicionais: Id. Amostra: 3 - Peso: 800G

29/05/2024 16:00 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE
NI 0 i} @
Data ensaio:  29/05/2024 Data conclusao:  03/06/2024 Data emissao: 03/06/2024

Ensaio ' Resultado Unidade Metodologia
M26 Pesquisa de Sa/monelia spp Ausente 1259 AFNOR 01/16-11/16
M14 Contagem de Enterobactérias <10x10 ' UFCig AFNOR 01/06-09/97 =
M13 Contagem Total de Meséfilos <1.0x10 "’ UFCig AOAC -990.12
|

M01 Contagem Presuntiva de Bacillus cereus <1.0x10 "' UFCig 1ISO 7932 1
Parecer Técnico R Amostra conforme, referéncia legal: IN 161 de 01 ],

de julho de 2022. ANVISA PTMB i

mAbrevlatura:

NA = N&o aplicado | NI = N&o informado | UFC = Unidade Formadora de Colénias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Valor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):
* AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101
* 3M 01/06-09/97 - Petrifilm - Enterobacteriaceae Count Plate - MA-MB 050
* AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 990.12.- 22ed. 2023.

technique at 30°C.
* Parecer Técnico Microbiologia

* 1SO 7932: 2004 - Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of presumptive Bacillus cereus - Colony-count '76

* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugéo do laudo so6 podera ser integral e depende da aprovagédo por escrito do laboratério emitente e do cliente.
‘ * O cliente foi responsavel pela coleta, identificagao e informagdes da amostra/item ensaiado.

| Assinado digitalmente por: JHULI APARECIDA MURINELI BAIA: 06! ug
Data: 10/06/2024 10:38:47

| Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA
CRQ/PR 09202017

Pagina 1 de 1 ‘\
RQ-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022 \

Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:8888 e digite o codigo ntk1md e a série j8fda=




Nome: COMERCIAL DMS LTDA Orgamento: N.L
CNPJ: 40.498.101/0001-59 Cidade: ~ MARANGUAPE Estado: CE Pais: Brasil

Produto: Formula Infantil Aptamil (Premium 1) Solicitagao: NI

Marca: Danone Fabricagao:  03/04/2023 Validade: 02/10/2024 Registro: NI

Lacre: NI Lote: 20241002 Turno: NI

Coletador: Renata Data coleta: 29/05/2024 Hora coleta: 09:00 Temp. coleta: NI
f\ Local coleta: Comercial DMS Integrado: NI

" N° do SIF/ER: NI

Informagdes adicionais:

st

Id. Amostra: 4 - Peso: 800G

A /%%
29/05/2024 16:00 TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE

NI ) 0 ]
Data ensaio:  29/05/2024 Data conclusdo:  07/06/2024 Data emissao: 07/06/2024

Ensaio Resultado Unidade Metodologia \
FQO71 - pH 6,95 unidade pH IAL FQ - 2008 [
FQO090 - Umidade e Volateis 1,62 g/100 g IDF 26A: 2004 ‘
FQO75 - Proteina no Extrato Seco Desengordurado 11,81 g/100 g Manual Mapa - Cap.2, |

' Secao 2.37 |
FQO58 - Lipidios 23,33 g/100 g I1ISO 23318:IDF 249:2022 T

Abreviatura:

NA = Nao aplicado | NI = Nao informado | LQ = Limite de Quantificagdo | NE = N&o Especificado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Maximo Permitido

mMetodologia(s):

¢ Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisicos-Quimicos para Analise de Alimentos. 5% ed. Brasilia, ANVISA 2008.
* 1SO 5537:2004 - IDF 26:2004 - Leite seco - Determinagéo do teor de umidade

¢ Manual de métodos oficiais para analise de produtos de Origem Animal - MAPA.

¢ ISO: International Organization for Standardization.

* Os resultados se referem somente a amostra analisada e a reprodugéo do laudo s6 podera ser integral e depende da aprovagdo por escrito do laboratério emitente e do cliente.
* O laboratério ndo é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificagdo e informagdes da amostra/item ensaiado.

Assinado digitalmente por: CLAUDIA MARIA DA SILVA:4Y9Y212310:
Data: 10/06/2024 10:39:09

Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA
CRQ/PR 09202319

Pégina 1 de 1

Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:8888 e digite o codigo ntkimed RO-LANALI<1 Rev 10- 01/11/2022



Repﬂblica Federativa do Brasil
Mm@stério da Industria, Comércio Exterior e Servicos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro

Coordenacao Geral de Acreditacao

Signatério dos Acordos de Reconhecimento Muituo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC)

g a.;. g 46/4 g.a,ﬂ'

Acreditacao n° CRL 0628

Acreditacéo Inicial: 11/06/2013

LANALI - Laboratério de Analises de Alimentos S/S
Rodovia BR 467, KM 110 — Canadé — Cascavel — PR

A Coordenagdo Gerai de Acreditacao do Inmetro — Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagao da Conformidade
acima identificado, no endereco citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagao

constitui a expressao formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditacao.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10.08
10:01:50 -03'00'

Aldoney Freire Costa
‘ Coordenador Geral de Acreditagao
(N

ASH] 9 ae A0S i i . . . Py
W 0 atual da acreditagao e seu escopo devem ser verificados no endereco eletrénico www. Inmetro.qov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp 0

MOD-CGCRE-024 - Rev. 05~ Apr. NOV/16 — Pg. 01/01

S



National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

-~
" .

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) and
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC).

,4 g.a a. 9 u.’c. a

Accreditation N2 CRL 0628
Initial Accreditation: June 111 2013

LANALI - Laboratorio de Analises de Alimentos S/S
Rodovia BR 467, KM 110 — Canada — Cascavel — PR - Brasil

The General Coordination for Accreditation of Inmetro grants accreditation to the Conformity Assessment Body identified above, at
the mentioned address, in compliance with the requirements established in the ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation

is the formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation
Scope.

Assinado de forma digital
por ALDONEY FREIRE
COSTA:54879590720
Dados: 2021.10.08
10:02:17 -03'00"

Aldoney Freire Costa

General Coordinator for Accreditation
Th

@ recognition status and scope shall be checked at the address www.Inmetro.gov.br/credenciamento/laboratoriosAcreditados.asp

MODCG CRE-024 — Rev. 06 — Apr. MAR/19 — Pg. 01/01




Amostras Analisadas

PARECER TECNICO

PREGAO ELETRONICO N°: 1305.01.2024-PE
OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS DIVERSOS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DO MUNICIPIO
DE PACOTI/CE.

EMPRESA: COMERCIAL DMS LTDA
CNPJ: 40.498.101/0001-59

LOTE 2

ITEM

DESCRIGAO DO ITEM

MARCA

PARECER TECNICO

IAchocolatado pronto para servir,embalagem tetra pack,
inviolados, uht, 1000ml. Composigdo: soro de leite, leite
reconstituido, agucar, cacau em po, vitamina e mirerais,
estabilizantes, sem glutem. Validade minima de 06 meses,
quando da entrega do produto

BETANIA

Bebida lactea sabor morango - embalagem priméria em
sacos de polietileno de pacotes 900g, em perfeito estado de
conservagdo. Composigdo minima: soro de leite, preparado
de fruta d4gua, aglicar e polpa de morango, leite, agucar,
fermento lacteo. Registro no sistema de Inspegdo federal ou
estadual. Validade minima de 07 sete dias da data de
entrega do produto

GUT GURT

Leite em P6 Integral - enriquecida com vitaminas a, ¢, d, e
b1,b2,b6,b12, h, pp, b9, b5, ferro, cobre, iodo, zinco,
magnésio e manganés, rotulagem de acordo com a
egislagdo vigente, registro sie, ou sif, validade de 150 dias
da data de fabricagdo e embalagem interna: Embalagem em
saché aluminizado de 500 g & 1 kg .

BOM DU
LEITE

Leite longa vida liquido, integral, pasteurizado pelo
lsistema UHT ultra higt temperaratura, embalagem em
caixa tetra brink de 1 litro validade minima de 06 meses
da data de entrega do produto. Leite longa vida liquido,
integral, pasteurizado pelo sistema UHT ultra higt
temperaratura, embalagem em caixa tetra brink de 1 litro
validade minima de 06 meses da data de entrega do
roduto.

BETANIA

Leite em p6 desnatado — embalagem com 300 gramas.
Enriquecido de vitaminas a e d. Registro no ministério
da satde e carimbo de inspegdo do sif ou sie. Validade
minima de 120 cento e vinte dias da data de recebimento
do produto.

ITAMBE

Farinha lactea - composta de farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, agucar, leite em p6 integral, lecitina
de soja, vitaminas e minerais, sal e aromatizantes. Contém
igluten. Saché com 180g. Prazo de validade de no minimo
90 dias a partir da entrega do produto.

MARATA

Cereal infantil &4 base de arroz com banana e magé,
embalagem 180 gr ,elaborada com os seguintes
ingredientes:farinha de arroz,agucar,banana e maga
desidaratada, rico em minerais,ferro, zinco e vitaminas a, 51,
b6 ,c, d,e e &cido félico . Identificagdo do produto, data de
fabricagdo e validade na embalagem.

ALLNUTRI




Cereal infantil de 8 cereais , embalagem 180 gr elaborada
com o0s seguintes cereais:cereal a base de trigo,
arroz,milho,triticale,aveia ,cevada,centeio e
quinoa.mingau rico em minerais,ferro, zinco e vitaminas
a, b1, b6 ,c, d,e acido félico e acido pantoténico. Data de
fabricacdo e validade na embalagem

ALLNUTRI

Achocolatado em p6 700 g - a condicionado em pacote de
poliéster metalizado laminado, integro ,resistente,
hermeticamente fechado e limpo, contendo no minimo 700 g
de peso liquido, composigdo minima: agucar , cacau em po,
imalto dextrina, minerais e vitaminas d,b1,b2,b6 e b12 ,ferro
e zinco, emulsificante lectina de soja e aromatizante a
embalagem deve conter dados de identificagdo e
procedéncia , informagdes nutricionais, n° do lote, data de
validade produto, valor energético 74 kcal, validade de 120
dias da data de entrega da amostra e do produto produto
n&o deveréa apresentar na sua composigao, ingredientes de
origem transgénica.

3
CORAGOES

10

IAveia em flocos finos - produto de primeira qualidade,
valor nutricional em porgdo de 30g do produto e principais
nutrientes: kcal 115/ 482kj, carboidrato 20 g/proteina 4,3
g/gordura totais 2,1 g/ fibra alimentar 3,2 g e ferro 1,4
mg. Embalagem minima de 170g, data de fabricagao e
validade na embalagem.

ALLNUTRI

LEITE EM PO ZERO LACTOSE PARA DIETAS COM
RESTRIGAO DE LACTOSE, ZERO LACTOSE
EMBALAGEM EM SACHE DE 300G ENRIQUECIDO COM
VITAMINAS A E D E FONTE DE VITAMINA C
EMBALAGEM PRIMARIA DE ALUMINIO NAO FURADAS,
ESTUFADAS, INVIOLADAS, LIVRES DE IMPUREZAS QUE
VENHAM A COMPROMETER O ARMAZENAMENTO E A
SAUDE HUMANA INGREDIENTES: LEITE ISENTO DE
LACTOSE E ENRIQUECIDO COM VITAMINAS REGISTRO
DO PRODUTO COTADO EMITIDO PELO SERVICO DE
INSPECAO FEDERALSIF DO MINISTERIO DA ‘
AGRICULTURA DATA DE FABRICAGCAO E PRAZO DE
VALIDADE EXPRESSAS NA EMBALAGEM E COM
VALIDADE DE NO MINIMO 80 DA DATA DE ENTREGA DO
PRODUTO.

ITAMBE

12

FORMULA INFANTIL PARA LACTANTES premium 1:
formula infantil para lactentes até os 6 meses de vida com
prebidticos gos/fos, dha e ara, e nucleotideo. O produto
deve estar seco e solto na embalagem, ndo deve ter
mancha de cor preta, azulada ou esverdeada e nem
apresentar caruncho, mofo e outros fatores que o tornem
impréprio para o consumo. O produto deveréa conter
ingredientes basicos: proteina do soro do leite, caseina,
maltodextrina, sais minerais e vitaminas. O prazo de
validade devera estar expresso na embalagem primaria e
deve ter validade minima de 06 seis meses. A embalagem
primaria devz conter as informagbes nutricionais.
Embalagem primaria: lata de 800g com identificagdo do
produto e marca do fabricante, de acordo com a legislag&o
ertinente. Embalagem secundéria: caixa de papeldo.

DANONE/
APTAMIL

Pacoti- CE, 12 de junho de 2024.

Aea Jonaw B G dng

Ana Mariany Barreto Cardoso

Nutricionista CRN11 — 9972



DESPACHO/ OFiCIO PROCESSO:
PREGAO ELETRONICO N°: 1305.01.2024-PE

OBJETO: REGISTRO DE PREGOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISIGAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS DIVERSOS PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DO MUNICIPIO

DE PACOTI/CE.

Venho por meio deste, encaminhar parecer técnico das amostras relativas ao processo
em epigrafe e informar que o COMERCIAL DMS LTDA inscrita no CNPJ:
40.498.101/0001- 59 efetuou a entrega das amostras referente ao lote 02 desse edital.

Pacoti- CE, 12 de junho de 2024

g Manunwy B Coadier
Ana Mariany Barreto Cardoso
Nutricionista CRN11 - 9972




